
1

REVISIONE

2022



3

PRODOTTI ESCLUSIVI 

Tutti i prodotti sono progettati e 
fabbricati all’interno della nostra 
azienda.

L’ossessione di migliorare i nostri prodotti e 
servizi è la spina dorsale di tutte le nostre 
azioni.

Senza necessità di installazione, 
basta connettersi alla rete elettrica e le 
vetrine sono pronte a funzionare senza 
creare costi aggiuntivi.

Prodotti progettati e costruiti con i migliori 
componenti presenti sul mercato che pas-
sano attraverso i più esaustivi controlli di 
qualità.

INNOVAZIONE CONTINUA PRODOTTI SENZA INSTALLAZIONE QUALITÀ SUPPORTO 

Mettiamo il nostro massimo impegno a 
tutela del nostro pianeta, progettiamo e 
lavoriamo solo con fornitori allineati a 
questo basico principio.

Fabbrichiamo internamente tutti i nostri 
prodotti per poter essere certi di garantire 
la qualità e il servizio appropriato.

Lavoriamo insieme ai nostri partners per 
creare nuove linee di prodotti, migliorare 
quelli esistenti e dare risposte a progetti 
personalizzati.

RESPONSABILITÀ CONTROLLO DI PRODUZIONE VICINANZA E FLESSIBILITÀ 

Il nostro team è composto da persone 
specializzate con una grande esperienza del 
settore per darvi le migliori risposte a tutte le
vostre necessità.

DISTRIBUTORE ESCLUSIVO ITALIA
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I M P E G N AT I  P E R  I L  N O S T R O  P I A N E TA
INNER TUBE
 		  elementi di

 raffreddamento 
ad alta efficienza 

in meno di materie plastiche 

Termostato con modalità  

eco
Sistema di 

illuminazione a 
basso consumo 

 

0.0% HFC’S

GWP
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Comparativa realizzata con le vetrine della serie LOGIC LINE di nuova generazione 
stimata su un uso giornaliero di 16 h per 5 anni a 0,1169€/kWh 

+ 500€ 
60% 
minor consumo

25%
30% 

ED  FAN
		
sistema di ventilazione
 ad alto rendimento		
75%

Compressori ad alta 
efficienza

		

50%

Isolamento
con materiale 

ecologici 



7

IN
DE

X

G
N

 1-
1  

   
   

   
   

   
  +

2/
+1

5 
ºC

SPLENDID
106

BLOCK
98

XL
94

MAXISELF
100

G
N

 1-
1  

   
   

   
   

   
   

   
  +

90
 ºC

SPLENDID
108

MAXISELF 
104

SP
EC

IA
L 

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
  +

2/
+1

5 
ºC

DOLCE
70

TOWER
54

VELA
58

QBO
62

TOPPING MINI
112

TOPPING BOX 
110

sp
ec

ia
l 

   
   

   
   

   
   

  +
90

 ºC

HONDA
66

i n
 d

 e
 x

   
- 

  i
 n

 d
 i 

c
 e

 

7

PA
K 

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
+2

/+
15

 ºC

COMPAK
48

PAK RECTA
46

PAK CURVADA
44

in
te

g
ra

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

 

INTEGRA GRUPPO 
REMOTO

38

INTEGRA 
SU MOBILE 120

24

24

24 N

INTEGRA
 SU MOBILE 60

20

20

20 N

INTEGRA
 DA BANCO

32

34

36 N

N

INTEGRAS DROP-IN
30

IN
TE

G
RA

 D
RO

P-
IN

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

  

N

INTEGRA 
SU MOBILE100

22

22

22 N



9

IN
DE

X

BU
FF

ET
S 

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   N

DR
O

P-
 IN

 &
 G

RU
PP

O
 R

EM
O

TO
 

V
ET

RI
N

E 
N

EU
TR

E 

SU
PP

O
RT

I 

PIANI CALDI 182VASCHE DROP-IN 
180

GRUPPOS REMOTOS
176

VETRINE NEUTRE VETRO 
CURVO 186

VETRINE NEUTRE VETRO 
SQUADRATO 190

SUPPORTI 
196

MODULI BUFFET 
74

BUFFET 360
90 ALEGRIA

93

i n
 d

 e
 x

   
- 

  i
 n

 d
 i 

c
 e

 

9

TA
PA

S 
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

  +
2/

+1
5 

ºC STANDARD
162

SHARK
136

LOGIC
118

CUBE
132

DOS PISOS
170

SLIM
158

46-68
148 SELF SERVICE

154

SU
SH

I  
   

   
   

   
   

  +
2/

+1
5 

ºC

SLIM SUSHI
159

LOGIC SUSHI
124

SHARK SUSHI 2P  
146

SHARK SUSHI
138

STANDARD SUSHI 
166

TA
PA

S 
   

   
   

   
   

   
   

 +
90

 ºC

STANDARD
168

SHARK 2P
150

SHARK 
140

SELF-SERVICE
156

DOS PISOS 
174

LOGIC
120

LOGIC 
TRIPLE

130

SHARK 2P
144

ZEPPELIN
188

VISION
192

LOGIC
 TRIPLE 

128



11

*PRODOTTI CONFEZIONATI
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IL POETA SEI TU, 
NOI LE PAROLE

PROGETTA IL TUO LOCALE SECONDO IL TUO GUSTO E NOI TI SUGGERIAMO

 GLI ELEMENTI MEGLIO INTEGRABILI E ADATTI AD OGNI USO
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integra  su mobile

integra MODELS 

integra  DROP-IN integra DA BANCO integra GRUpPO REMOTO

NUOVA GAMMA DI VETRINE SAYL PERSONALIZZABILI E PROGETTATE PER INTEGRARSI IN QUALSIASI SPAZIO

VISIBILITÀ SEMPRE PERFETTA
 

La linea integra e’ costruita con cristalli temperati in vetro camera di 
altissima qualità al fine di assicurare una perfetta visibilità interna dei

prodotti anche nelle condizioni più estreme di temperatura e di umidità 

ASSEMBLAGGIO SENZA VITERIA VISIBILE 
 

Struttura esterna realizzata completamente in cristallo senza nessun elemento di 
fissaggio esterno per non interferire con la visibilità del prodotto e per facilitare le 

operazioni di pulizia.

PLUG&PLAY
 

Senza necessità di installazione ne di scarico, vetrine 
compatte pronte all’uso.

 
POTENTE 

Equipaggiate con potenti gruppi frigoriferi e con i 
migliori componenti di 

mercato per assicurare le migliori prestazioni in 
ogni momento.

TERMOSTATO DIGITALE

Termostato touch di grande dimensione di ultima genera-
zione, facile e intuitivo.
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+2ºC/+6ºC

+60ºC N

GRAB&GO
APERTURA LATO 

OPERATORE
SELF-SERVICE

 
POSSIBILITÀ DI COMBINARE ELEMENTI
 REFRIGERATI, NEUTRI E CALDI CON 

LA STESSA FINITURA 

 

Possibilità di utilizzare la vetrina con il concetto 
autoservizio per prodotti pronti all’uso

grazie all’accesso frontale.

OPZIONE AUTOSERVIZIO 

Il prodotto tramite le due file di led in ogni ripiano riceve una perfetta 
illuminazione senza che si creino zone d’ombra.

DOPPIA FILA DI LED IN OGNI MODELLO

Struttura esterna realizzata senza elementi di fissaggio visibili.
Vetro camera con finitura Premium

PREGEVOLE DESIGN

Equipaggiate con potente impianto frigorifero per garantire 
grande stabilità delle temperature.

REFRIGERAZIONE VENTILATA

Grandi ripiani di cristallo temperato regolabili che permettono 
di aumentare lo sfruttamento dello spazio interiore al massimo 

VERSATILITÀ

TERMOSTATO DIGITALE

Termostato touch di grande dimensione di ultima generazione, 
facile e intuitivo.

PIANI DI FONDO

Su tutti i modelli refrigerati e riscaldati, il piano di fondo è realizzato 
in cristallo temperato di colore nero.
Nei modelli neutri il piano di fondo è realizzato in HPL colore nero 
brillante.

ACCESSO CON PORTE SCORREVOLI

1

2

3

4

6

5

7
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IN60-50-110 IN100-50-110

IN100-50-140 IN60-50-140 IN60-80-140 IN100-80-140 IN120-80-140

Optional: Mobile con possibilità di 
sfruttamento spazio del vano posteriore .

VANO UTILE POSTERIORE 
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PERSONALIZZABILI 

Basi personalizzabili in altezza, 
colore NERO senza costi aggiuntivi

RUOTE CON FRENO DI SERIE
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IN60-50-110

IN60-80-140IN60-50-140

DIMENSIONI
(mm)

ALTEZZA UTILE 
VETRINA

(mm)

No.
RIPIANI 

REGOLABILI 

ACCESSO
FRONTALE

ACCESSO
POSTERIORE RUOTE

DOPPIA 
FILA DI 
LED PER 
RIPIANO

VERSIONE FREDDA VERSIONE CALDA VERSIONE NEUTRA

REF TEMP PREZZO REF TEMP. PREZZO REF TEMP. PREZZO

600x600x1100 515 2 NO SI SI SI IN60-50-110 +4/+8ºC 3.790 € IN60-50-110C +60ºC 3.195 € IN60-50-110N NEUTRO 2.730 €

600x600x1100 515 2 GRAB&GO SI SI SI IN60-50-110G +6/+10ºC 4.550 € IN60-50-110CG +60ºC 3.570 € IN60-50-110NG NEUTRO 2.660 €

600x600x1400 515 2 NO SI SI SI IN60-50-140 +4/+8ºC 3.960 € IN60-50-140C +60ºC 3.290 € IN60-50-140N NEUTRO 2.850 €

600x600x1400 515 2 GRAB&GO SI SI SI IN60-50-140G +6/+10ºC 4.700 € IN60-50-140CG +60ºC 3.560 € IN60-50-140NG NEUTRO 2.795 €

600x600x1400 815 3 NO SI SI SI IN60-80-140 +4/+8ºC 4.250 € IN60-80-140C +60ºC 3.650 € IN60-80-140N NEUTRO 3.195 €

600x600x1400 815 3 SI SI SI SI IN60-80-140A +4/+8ºC 4.370 € IN60-80-140CA +60ºC 3.770 € IN60-80-140NA NEUTRO 3.320 €

600x600x1400 815 3 GRAB&GO SI SI SI IN60-80-140G +6/+10ºC 5.180 € IN60-80-140CG +60ºC 4.025 € IN60-80-140NG NEUTRO 3.130 €

INTEGRA SU MOBILE60

IN60-80-140CG

N

HIGH POWER DESSERTS SANDWICH SUSHI INSALATE BUFFET FRUTTA DRINKS SNACKSVENTILATA
+4°/+8°C

C. SECCO
+30°/+70°C

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

NEUTRA
in
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su

 m
o

bi
le
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 t

 e
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 s
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 m
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IN100-50-110

DIMENSIONI
(mm)

ALTEZZA UTILE 
VETRINA

(mm)

No.
RIPIANI 

REGOLABILI 

ACCESSO
FRONTALE

ACCESSO
POSTERIORE RUOTE

DOPPIA 
FILA DI 
LED PER 
RIPIANO

VERSIONE FREDDA VERSIONE CALDA VERSIONE NEUTRA

REF TEMP PREZZO REF TEMP. PREZZO REF TEMP. PREZZO

1000x600x1100 515 2 NO SI SI SI IN100-50-110 +4/+8ºC 5.060 € IN100-50-110C +60ºC 4.010 € IN100-50-110N NEUTRO 3.205 €

1000x600x1400 515 2 NO SI SI SI IN100-50-140 +4/+8ºC 5.200 € IN100-50-140C +60ºC 4.160 € IN100-50-140N NEUTRO 3.350 € 

1000x600x1400 515 2 APERTO SI SI SI IN100-50-140CG +60ºC 4.610 € IN100-50-140NG NEUTRO 3.150 €

1000x600x1400 815 3 NO SI SI SI IN100-80-140 +4/+8ºC 5.440 € IN100-80-140C +60ºC 4.470 € IN100-80-140N NEUTRO 3.580 €

1000x600x1400 815 3 SI SI SI SI IN100-80-140A +4/+8ºC 5.580 € IN100-80-140CA +60ºC 4.610 € IN100-80-140NA NEUTRO 3.720 €

1000x600x1400 815 3 APERTO SI SI SI IN100-80-140CG +60ºC 4.740 € IN100-80-140NG NEUTRO 3.570 €

INTEGRA SU MOBILE100 N

IN100-50-140 IN100-80-140

HIGH POWER DESSERTS SANDWICH SUSHI INSALATE BUFFET FRUTTA DRINKS SNACKSVENTILATA
+4°/+8°C

C. SECCO
+30°/+70°C

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

NEUTRA
in
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o
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DIMENSIONI
(mm)

ALTEZZA UTILE 
VETRINA

(mm)

No.
RIPIANI 

REGOLABILI 

ACCESSO
FRONTALE

ACCESSO
POSTERIORE RUOTE

DOPPIA 
FILA DI 
LED PER 
RIPIANO

VERSIONE FREDDA VERSIONE CALDA VERSIONE NEUTRA

REF TEMP PREZZO REF TEMP. PREZZO REF TEMP. PREZZO

1200x600x1400 815 3 NO SI SI SI IN120-80-140 +4/+8ºC 5.980 € IN120-80-140C +60ºC 4.860 € IN120-80-140N NEUTRO 4.070 € 

1200x600x1400 815 3 SI SI SI SI IN120-80-140A +4/+8ºC 6.130 € IN120-80-140CA +60ºC 5.020 € IN120-80-140NA NEUTRO 4.340 €

 

INTEGRA SU MOBILE120 N

IN120-80-140IN120-80-140C

HIGH POWER DESSERTS SANDWICH SUSHI INSALATE BUFFET FRUTTA DRINKS SNACKSVENTILATA
+4°/+8°C

C. SECCO
+30°/+70°C

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

NEUTRA
in

te
g
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su

 m
o

bi
le

i n
 t

 e
 g

 r
 a

   
 s

 u
   

 m
 o
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1200x600x1150 265 0 NO SI SI SI IN120-20-115 +4/+8ºC 4.690 € IN120-20-115C +60ºC 3.630 € IN120-20-115N NEUTRO 2.520 € 

1200x600x1400 265 0 NO SI SI SI IN120-20-140 +4/+8ºC 4.830 € IN120-20-140C +60ºC 3.740 € IN120-20-140N NEUTRO 2.740  €
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DP-60-80G

DP-60-50
DP-60-50C

DP-120-80
DP-100-80C

DP-60-80C
DP-100-80

Vetrine refrigerate da incasso con sistema Drop-In ideali per quei locali dove è necessario integrarsi 
alla perfezione nei vari concetti di arredamento.
Spettacolare costruzione con possibilità di sfruttare tutto lo spazio visuale disponibile.
Assenza totale di elementi di fissaggio esterni al fine valorizzare il design e facilitare le operazioni di 
pulizia.
Ripiani regolabili con doppia fila di led.
Potente impianto frigorifero con grande stabilità delle temperature grazie anche ai nuovi termostati 
elettronici “Sayl Blue”
Accesso tramite porte scorrevoli con possibilità di doppia porta su tutti i modelli per concetto 
autoservizio (eccetto modello DP-60-50)
Ripiano di fondo realizzato in cristallo temperato colore nero.
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VENTILATA C. SECCO NEUTRA +4ºC/+70ºC HIGH POWER BUFFET TAPAS INSALATE DESSERT FRUTTA PASTICCERIA PIZZA SALSE FRITTI

N
NUOVO
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ra
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DIMENTICATEVI DI COSTRUIRE UNA VETRINA A MISURA, UTILIZZANDO I NOSTRI MODULI DROP-IN AVRETE PIÙ
 RAPIDITÀ, MAGGIOR RISPARMIO DI COSTI, PIÙ AFFIDABILITÀ, MIGLIORI PRESTAZIONI E MINOR CONSUMO ENERGETICO.

MODELLI COMBINABILI CON FUNZIONALITÀ DISTINTE 

STRUTTURA ESTERNA REALIZZATA 
COMPLETAMENTE IN VETROCAMERA

MODELLI REFRIGERATI, RISCALDATI E NEUTRI CON 
SERVIZIO LATO OPERATORE O AUTOSERVIZIO

VANO MOTORE NON 
VISIBILE DAL CLIENTE 

MASSIMA FACILITÀ DI INSTALLAZIONE
SISTEMI COMPATTI PRONTI DA 

COLLOCARE E FAR FUNZIONARE

RIPIANI REGOLABILI CON ILLUMINAZIONE 
INCORPORATA CON DOPPIA FILA 
DI LED SENZA FILI 

LA SOLUZIONE PIÙ ADEGUATA PER CONSEGUIRE LA MASSIMA INTEGRAZIONE 

N
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VENTILATA C. SECCO NEUTRA +4ºC/+70ºC HIGH POWER BUFFET TAPAS INSALATE DESSERT FRUTTA PASTICCERIA PIZZA SALSE FRITTI

N
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VANO TECNICO FUORI DALLA VISTA DEL CLIENTE CON ACCESSIBILITÀ POSTERIORE 

PER LA GESTIONE DEI CONTROLLI DELLE VETRINE

VETRINE COMPATTE DI FACILISSIMA INSTALLAZIONE INCASSABILI IN QUALSIASI 
SUPPORTO DESTINATO ALL’ARREDAMENTO DEL VOSTRO LOCALE.

CASSETTO ESTRAIBILE PER FACILITARE 
LA MANUTENZIONE E LA PULIZIA 

DEL CONDENSATORE 

SENZA DOVER COSTRUIRE VETRINE A MISURA POTRETE, USANDO I NOSTRI MODULI 
DROP-IN, GUADAGNARE TEMPO E DENARO CONSEGUENDO 

UNA MAGGIORE AFFIDABILITÀ E FLESSIBILITÀ MIGLIORANDO PRESTAZIONI E CONSUMI.

POSSIBILITÀ DI COMBINARE ELEMENTI REFRIGERATI, NEUTRI E CALDI REALIZZATI TUTTI 
CON LA STESSA MEDESIMA FINITURA ANCHE CON ACCESSO PER AUTOSERVIZIO.

AB
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DP-60-80GDP-60-80C

IN-60-80N

N

DIMENSIONI 
VETRINA

(mm)

MISURA 
FORO DI 
INCASSO 

(A x B)

MAX 
PROFONDITÀ 

FORO DI 
INCASSO (C)

No.
RIPIANI 

REGOLABILI 

ACCESSO
FRONTALE ACCESSO

POSTERIORE

DOPPIA 
FILA DI 
LED PER 
RIPIANO

VERSIONE FREDDA VERSIONE CALDA VERSIONE NEUTRA

REF ALTURA TOTAL TEMP PREZZO REF ALTURA TOTAL TEMP. PREZZO REF TEMP. PREZZO

600x600x515 560X560 100mm 2 NO SI SI DP-60-50 850mm +4/+8ºC 3.200 € DP-60-50C 680mm +60ºC 2.900 € IN-60-50N NEUTRO 2.100 €

600x600x515 560X560 100mm 2 GRAB&GO SI SI DP-60-50G 1250mm +6/+10ºC 3.930 € DP-60-50CG 680mm +60ºC 3.280 € IN-60-50NG NEUTRO 2.090 €

600x600x815 560X560 100mm 3 NO SI SI DP-60-80 1200mm +4/+8ºC 3.670 € DP-60-80C 980mm +60ºC 3.350 € IN-60-80N NEUTRO 2.580 €

600x600x815 560X560 100mm 3 SI SI SI DP-60-80A 1200mm +4/+8ºC 3.790 € DP-60-80CA 980mm +60ºC 3.460 € IN-60-80NA NEUTRO 2.680 €

600x600x815 560X560 100mm 3 GRAB&GO SI SI DP-60-80G 1250mm +6/+10ºC 4.510 € DP-60-80CG 980mm +60ºC 3.730 € IN-60-80NG NEUTRO 2.620 €

1000x600x515 960X560 100mm 2 NO SI SI DP-100-50 1200mm +4/+8ºC 4.710 € DP-100-50C 980mm +60ºC 3.800 € IN-100-50N NEUTRO 2.980 €

1000x600x815 960X560 100mm 3 NO SI SI DP-100-80 1200mm +4/+8ºC 4.730 € DP-100-80C 980mm +60ºC 3.910 € IN-100-80N NEUTRO 2.710 €

1000x600x815 960X560 100mm 3 SI SI SI DP-100-80A 1200mm +4/+8ºC 4.860 € DP-100-80CA 980mm +60ºC 4.070 € IN-100-80NA NEUTRO 2.850 €

1000x600x815 960X560 100mm 3 GRAB&GO SI SI DP-100-80CG 980mm +60ºC 4.300 € IN-100-80NG NEUTRO 3.090 €

1200x600x815 1160X560 100mm 3 NO SI SI DP-120-80 1200mm +4/+8ºC 5.260 € DP-120-80C 980mm +60ºC 4.440 € IN-120-80N NEUTRO 3.390 €

1200x600x815 1160X560 100mm 3 SI SI SI DP-120-80A 1200mm +4/+8ºC 5.410 € DP-120-80CA 980mm +60ºC 4.570 € IN-120-80NA NEUTRO 3.530 €

INTEGRA DROP-IN N

DISPONIBILE IN GRUPPO REMOTO
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1200x600x265 NO - - NO SI SI DP-120-20 620mm +4/+8ºC 3.960 € DP-120-20C 365mm +60ºC 3.300 € IN-120-20N NEUTRO 2.300 €
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VENTILATA +4ºC/+8ºC DESSERTS SANDWICH SUSHI INSALATE BUFFET FRUTTA DRINKS SNACKS

IN-60-85

IN-60-115IN-60-115A

VETRINA INTEGRA REFRIGERATA DA BANCO 60

DIMENSIONI
LxPxH mm

ALTEZZA 
VETRINA mm

IN-60-85
IN-60-115
IN-60-115A

600x600x850

600x600x1150

600x600x1150

515

815

815

TIPO

VENTILATA

VENTILATA

VENTILATA

TERMOSTATO
DIGITALE

Sì

Sì

Sì

RIPIANI
REGOLABILI mm

2x (580x360)

3x (580x360)

3x (580x360)

ACCESSO 
FRONTALE

NO

NO

Sì

ACCESSO 
POSTERIORE

Sì

Sì

Sì

RUOTE

NO

NO

NO

LED
RIPIANO

Sì

Sì

Sì

PESO

Kg 70

Kg 85

Kg 80

TEMPERATURA 
(FOOD ZONE)

+4°/+8°C

+4°/+8°C

+4°/+8°C

PREZZO

3.460 € 
3.940 €
4.060 €

ALIMENTAZIONE 
Volt/Kw

230 /0,24

230 /0,26

230 /0,26

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

HIGH POWER

81
5 

m
m

51
5 

m
m

PIANO DI FONDO 
IN CRISTALLO 
TEMPERATO 
COLORE NERO
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DRY +60ºC DOBLE LED 360x550 TAPAS BUFFET BAKERY PIZZA GASTRO

IN-60-90AC

IN-60-60C

IN-60-90CIN-60-90CG

DIMENSIONI
LxPxH mm

ALTEZZA 
VETRINA mm

IN-60-60C
IN-60-60CG*
IN-60-90C
IN-60-90CG*
IN-60-90AC

600x600x600

600x600x600

600x600x900

600x600x900

600x600x900

515

515

815

815

815

TIPO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

TERMOSTATO
DIGITALE

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

RIPIANI
REGOLABILI mm

2x (580x360)

2x (580x360)

3x (580x360)

3x (580x360)

3x (580x360)

ACCESSO 
FRONTALE

NO

Aperta

NO

Aperta

Sì

ACCESSO 
POSTERIORE

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

PESO

Kg 60

Kg 60

Kg 80

Kg 75

Kg 82

TEMP. 
(FOOD ZONE)

+30°/+70°C

+30°/+70°C

+30°/+70°C

+30°/+70°C

+30°/+70°C

PREZZO

2.900 € 
3.280 €
3.350 € 
3.730 €
3.460 €

ALIMENTAZIONE 
Volt/Kw

230/0,8

230/0,8

230/1

230/1

230/1

LED
RIPIANO

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

PIANO DI FONDO IN 
CRISTALLO TEMPERATO 
COLORE NERO

51
5 

m
m81

5 
m

m

*Frontale aperto per autoservizio

+30°/+70°C HIGH POWER 360x950 TAPAS BUFFET PASTICCERIA PIZZA GASTRO

IN-100-90C
IN-100-90CG IN-100-90AC

VETRINA INTEGRA RISCALDATA DA BANCO 100

DIMENSIONI
LxPxH mm

IN-100-90C
IN-100-90AC
IN-100-90CG*

1000x600x900

1000x600x900

1000x600x900

RIPIANI
REGOLABILI mm

3x (900x360)

3x (900x360)

3x (900x360)

ACCESSO 
FRONTALE

NO

Sì

APERTA

ACCESSO 
POSTERIORE

Sì

Sì

Sì

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+30°/+70°C

+30°/+70°C

+30°/+70°C

ALIMENTAZIONE
Volt/Kw

230/1,1

230/1,1

230/1,1

LED RIPIANO

Sì

Sì

Sì

PREZZO

3.890 € 
4.060 €
4.290 €

TIPO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

PESO Kg

Kg 110

Kg 114

Kg 105

C. SECCO
+30°/+70°C

81
5 

m
m

PIANO DI FONDO
IN CRISTALLO TEMPERATO 
COLORE NERO

DIMENSIONI
LxPxH mm

IN-120-90C
IN-120-90AC
IN-120-90CG*

1200x600x900

1200x600x900

1200x600x900

RIPIANI
REGOLABILI mm

3x(1100x360)

3x(1100x360)

3x(1100x360)

ACCESSO 
FRONTALE

NO

Sì

Aperta

ACCESSO 
POSTERIORE

Sì

Sì

Sì

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+30°/+70°C

+30°/+70°C

+30°/+70°C

ALIMENTAZIONE
Volt/Kw

230/1,1

230/1,1

230/1,1 

LED RIPIANO

Sì

Sì

Sì

PREZZO

4.430 € 
4.580 €
4.860 €

TIPO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

PESO Kg

Kg 130

Kg 135

Kg 120

*Frontale aperto per autoservizio
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VETRINA INTEGRA RISCALDATA DA BANCO 120

VETRINA INTEGRA RISCALDATA DA BANCO 60
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IN-60-50N

IN-60-80N IN-60-80AN

NEUTRO BAKERY BUFFET SANDWICH SNACKS
NEUTRO BAKERY BUFFET SANDWICH SNACKS

VETRINA INTEGRA NEUTRA DA BANCO 60

DIMENSIONI
LxPxH mm

ALTEZZA 
VETRINA mm

IN-60-50N
IN-60-80N
IN-60-80AN

600x600x515

600x600x815

600x600x815 

515

815

815

TIPO

NEUTRA

NEUTRA

NEUTRA

RIPIANI
REGOLABILI mm

2x (580x360)

3x (580x360)

3x (580x360)

ACCESSO 
FRONTALE

NO

NO

Sì

ACCESSO 
POSTERIORE

Sì

Sì

Sì

PESO

Kg 50

Kg 70

Kg 72

ALIMENTAZIONE
Volt

230

230

230

PREZZO

2.110 € 
2.580 €
2.680 €

LEDS
RIPIANO

Sì

Sì

Sì

PIANO DI FONDO
IN LAMINATO HPL 
COLORE NERO 
BRILLANTE

IN-120-80N

IN-120-80AN

DIMENSIONI
LxPxH mm

IN-120-80N
IN-120-80AN

1200x600x815

1200x600x815

RIPIANI
REGOLABILI mm

3x (1100x360)

3x (1100x360)

ACCESSO 
FRONTALE

NO

Sì

ACCESSO 
POSTERIORE

Sì

Sì

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

NEUTRA

NEUTRA

ALIMENTAZIONE
Volt

230

230

LED RIPIANO

Sì

Sì

PREZZO

3.390 € 
3.530 €

PESO Kg

Kg 110

Kg 115

PIANO DI FONDO IN 
LAMINATO HPL COLORE 
NERO BRILLANTE

DIMENSIONI
LxPxH mm

IN-100-80N
IN-100-80AN

1000x600x815

1000x600x815

RIPIANI
REGOLABILI mm

3x(900x360)

3x(900x360)

ACCESSO 
FRONTALE

NO

Sì

ACCESSO 
POSTERIORE

Sì

Sì

ALIMENTAZIONE
Volt

230

230

LED

Sì

Sì

PREZZO

2.710 € 
2.850 €

PESO Kg

Kg 100

Kg 104

TIPO

NEUTRA

NEUTRA
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VETRINA INTEGRA NEUTRA DA BANCO 100

VETRINA INTEGRA NEUTRA DA BANCO 120
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DIMENSIONI DIMENSIONI 
GRUPPO

ALTEZZA UTILE 
VETRINA (mm) Nº RIPIANO ACCESSO

FRONTALE
ACCESSO

POSTERIORE
TEMP. (FOOD 

ZONE) RUOTE LEDS 
RIPIANO

PREZZO 
CON 

GRUPPO

PREZZO 
SENZA 

GRUPPO

IN-60-60R 600x600x650 530x450x260 515 2 NO SI +4/+8ºC NO SI 3.450 € 3.090 €

IN-60-90R 600x600x950 530x450x260 815 3 NO SI +4/+8ºC NO SI 3.970 € 3.620 €

IN-60-90RA 600x600x950 530x450x260 515 3 SI SI +4/+8ºC NO SI 4.110 € 3.750 €

IN100-60R 1000x600x650 530x450x260 515 2 NO SI +4/+8ºC NO SI 4.970 € 4.380 €

IN100-90R 1000x600x950 530x450x260 815 3 NO SI +4/+8ºC NO SI 5.100 € 4.530 €

IN100-90RA 1000x600x950 530x450x260 815 3 SI SI +4/+8ºC NO SI 5.210 € 4.620 €

IN120-90R 1200x600x950 530x450x260 815 3 NO SI +4/+8ºC NO SI 5.550 € 4.980 €

IN120-90RA 1200x600x950 530x450x260 815 3 SI SI +4/+8ºC NO SI 5.720 € 5.150 €

INTEGRA GRUPPO REMOTO

PROGETTA LE TUE IDEE LIBERAMENTE
GIOCARE

IN120-40R 1200x600x400 530x450x260 265 0 NO SI +4/+8ºC NO SI 4.290 € 3.740 €
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PAK RECTA
PAK CURVA
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FAN +4ºC/+8ºC DOBLE LED DESSERTS SANDWICH SUSHI SALAD BUFFET FRUIT DRINKS SNACKS

COMPAK
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ILLUMINAZIONE TOTALE

Ogni ripiano delle vetrine Pak dispone di un sistema a 
doppia illuminazione collocata in modo da valorizzare 
appieno la visibilità è l’aspetto del prodotto evitando 

zone d’ombra, grazie anche all’illuminazione verticale 
sul frontale.

VISIBILITÀ TOTALE
  
 

La zona espositiva di questa straordinaria vetrina è 
valorizzata al massimo avendo eliminato dallo spazio 

visuale la zona del motore massimizzando così la parte 
più preziosa al fine di mettere in bella mostra i propri 

prodotti!

RISPARMIO TOTALE

I grandi cristalli con sistema vetro camera con un 
isolamento fino a 22mm di spessore garantiscono il 

massimo rendimento con il minimo consumo.
Refrigerazione ventilata +4°/+8°C. 

Controllo digitale.

TELECOMANDO PER SISTEMA RGB 
 

Frontali con illuminazione integrata con sistema RGB 
controllabile con telecomando a distanza per ottenere il 

miglior impatto sul cliente. (Incluso). 

OTTIMIZZAZIONE TOTALE 
 
 

Ripiani, regolabili, facilmente estraibili, di grande 
capacità con illuminazione integrata e senza cavi. 

ACCESSO CON PORTE SCORREVOLI AUTOCHIUDENTI   
 

PAK ci da’ la possibilità’ di accedere all’interno della vetrina 
da entrambi i lati mediante porte scorrevoli (con vetro camera 
autochiudente) che non privano di spazio utile, ideali sia per il 
completamento di linee self-service che per isole indipendenti 
all’interno dei locali o come elementi incassabili nel bancone 

frontale o nel retrobanco.
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PORTE AUTO CHIUDENTI CON CRISTALLI IN VETRO CAMERA SUPERFICE SUPERIORE PIANA

DIMENSIONI RIPIANI 

RUOTE

p 
a

 k
 

900X200

900X300

900X360

PA
K

LI
N

E

DISPLAY TOUCH 
DI GRANDI DIMENSIONI

MASSIMO SFRUTTAMENTO DELLO 
SPAZIO ESPOSITIVO.

POSSIBILITÀ DI ACCESSO SIA DALLE PORTE 
POSTERIORI CHE DA QUELLE FRONTALI

TUTTII CRISTALLI CON SISTEMA VETRO CAMERA

PAK CURVA
DIMENSIONI

LxPxH mm

PAK-CAA
PAK-CCA
PAK-CAC

1015x620x1240

1015x620x1240

1015x620x1240

ACCESSO 
FRONTALE

Sì

Sì

NO

ACCESSO 
POSTERIORE

Sì

NO

Sì

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+4°/+8°C

+4°/+8°C

+4°/+8°C

RGB

INCLUSO

INCLUSO

INCLUSO

LED
FRONTALE

Sì

Sì

Sì

PREZZO

6.250 € 
5.830 €
5.560 €

N. RIPIANI
REGOLABILI

3

3

3

LED RIPIANO

Sì

Sì

Sì

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/1,1

230/1,1

230/1,1

KIT RUOTE

220 € 
220 € 
220 € 

TIPO

VENTILATA

VENTILATA

VENTILATA

PESO

Kg 128

Kg 128

Kg 128

TELECOMANDO RGB 
INCLUSO
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PORTE AUTO CHIUDENTI CON 
CRISTALLI IN VETRO CAMERA

ACCESSIBILITA’ SIA DALLE PORTE POSTERIORI 
CHE DA QUELLE FRONTALI

SUPERFICE SUPERIORE PIANA

PORTE AUTO CHIUDENTI CON CRISTALLI IN VETRO 
CAMERA

p 
a

 k
 

900X360

900X360

900X360

PA
K
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MASSIMO SFRUTTAMENTO DELLO 
SPAZIO ESPOSITIVO

DIMENSIONI RIPIANI 

FORNITA DI SERIE CON SISTEMA 
DI PROTEZIONE DAGLI SBALZI DI 

TENSIONE 

MODULARITA’ CON POSSIBILITA’ DI 
CREARE UNA GRANDE LINEA ESPOSITIVA

TELECOMANDO RGB 
INCLUSO

PAK RECTA

DIMENSIONI
LxPxH mm

PAK-RAA
PAK-RCA
PAK-RAC

1015x620x1240

1015x620x1240

1015x620x1240

ACCESSO 
FRONTALE

Sì

Sì

NO

ACCESSO 
POSTERIORE

Sì

NO

Sì

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+4°/+8°C

+4°/+8°C

+4°/+8°C

RGB

INCLUSO

INCLUSO

INCLUSO

LED
FRONTALE

Sì

Sì

Sì

PREZZO

5.760 € 
5.450 €
5.430 €

N. RIPIANI
REGOLABILI

3

3

3

LED RIPIANO

Sì

Sì

Sì

PESO

Kg 128

Kg 128

Kg 128

KIT RUOTE

220 € 
220 €
220 €

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/1,1

230/1,1

230/1,1

TIPO

VENTILATA

VENTILATA

VENTILATA
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VETRINA PERFETTA PER INTEGRARSI SIA NEL CONCETTO  
SOTTOBANCO CHE DA APPOGGIO

REFRIGERAZIONE VENTILATA.

MASSIMO SFRUTTAMENTO DELLO 
SPAZIO ESPOSITIVO

GRANDE ACCESSIBILITÀ CON 
POSSIBILITÀ
DI APERTURA FRONTALE E POSTE-
RIORE

C
 O

 M
 p

 a
 k

 

2 RIPIANI REGOLABILI IN
ALTEZZA

C
O

M
PA
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FAN +4ºC/+8ºC INCLUIDO DESSERTS SANDWICH SUSHI SALAD BUFFET FRUIT DRINKS SNACKS

TELECOMANDO RGB 
INCLUSO

TUTTI CRISTALLI VETRO CAMERA

FORNITA DI SERIE CON SISTEMA 
DI PROTEZIONE DAGLI SBALZI DI 

TENSIONE 

DISPLAY TOUCH DI 
GRANDI DIMENSIONI

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/1,1

230/1,1

230/1,1

230/1,1

COMPAK

DIMENSIONI
LxPxH mm

CPAK-RAA
CPAK-RAC
CPAK-RAA-W
CPAK-RAC-W

1015x620x950

1015x620x950

1015x620x950

1015x620x950

ACCESSO 
FRONTALE

Sì

NO

Sì

NO

ACCESSO 
POSTERIORE

Sì

Sì

Sì

Sì

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+4°/+8°C

+4°/+8°C

+4°/+8°C

+4°/+8°C

LED 
FRONTALE

Sì

Sì

Sì

Sì

PREZZO

5.290 € 
5.540 €
5.290 €
5.010 €

N. RIPIANI
CRISTALLI

2

2

0

0

N. RIPIANI
BOTTIGLIE

0

0

3

3

LED RIPIANO

Sì

Sì

Sì

Sì

KIT
RUOTE

220 € 
220 €
220 €
220 €

120 € 
120 €
120 €
120 €

Kg 150

Kg150

Kg 150

Kg 150

VENTILATA

VENTILATA

VENTILATA

VENTILATA

TIPO RIPIANO
EXTRA
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POSSIBILITÀ DI COMBINARE I RIPIANI DI
CRISTALLO CON RIPIANI PER BOTTIGLIE

3 RIPIANI REGOLABILI IN
ALTEZZA

RIPIANI CON ILLUMINAZIONE INCORPORATA
COMPATIBILI CON TUTTI I MODELLI PAK E COMPAK.

 
CAPACITÀ DI 9 BOTTIGLIE PER RIPIANO

PROGETTATO PER MANTENERE IL CONTATTO DEL VINO
CON IL TAPPO DELLA BOTTIGLIA

ESTANTE EXTRA
PREZZO - 90€

C
 O

 M
 p

 a
 k

 

RGB CONTROL

DISPLAY TOUCH DI GRANDI DIMENSIONI UITIF

MASSIMO SFRUTTAMENTO 
DELLO SPAZIO ESPOSITIVO

PA
K

LI
N

E

FORNITA DI SERIE CON SISTEMA DI 
PROTEZIONE DAGLI SBALZI DI TENSIONE 

PAK WINE
DIMENSIONI

LxPxH mm

PAK-RAA-W
PAK-RCA-W
PAK-RAC-W

1015x620x1240

1015x620x1240

1015x620x1240

ACCESSO 
FRONTALE

Sì

Sì

NO

ACCESSO 
POSTERIORE

Sì

NO

Sì

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+4°/+8°C

+4°/+8°C

+4°/+8°C

RGB

INCLUSO

INCLUSO

INCLUSO

LED
FRONTALE

Sì

Sì

Sì

PREZZO

5.760 € 
5.450 €
5.430 €

N. RIPIANI
DI SERIE

3

3

3

LED 
RIPIANO

Sì

Sì

Sì

RIPIANO
EXTRA

120 € 
120 €
120 €

KIT RUOTE

220 € 
220 €
220 €

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/1,1

230/1,1

230/1,1

VENTILATA

VENTILATA

VENTILATA

Kg 180

Kg 180

Kg 180
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   VERSATILITÀ

SUSHI

PASTICCERIA 

SUCCHI

se la tua attività cambia, PAK cambia con essa!

FORMAGGI

TAKE-AWAY

VINO
E ALTRO ANCORA...
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VANO MOTORE NASCOSTO DALLA 
VISUALE DEL CLIENTE

CRISTALLO FRONTALE 
IN VETRO CAMERA

CRISTALLO SUPERIORE 
IN VETRO CAMERA

ILLUMINAZIONE INTEGRATA IN OGNI RIPIANO

T 
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TW
TWB BIANCO OTTICO

COLORE BIANCO
COLORE NERO

VENTILATA +4ºC/+8ºC HIGH POWER DESSERTS SANDWICH SUSHI INSALATE BUFFET FRUTTA DRINKS SNACKSSBRINAMENTO
AUTOMATICO
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PIANO SUPERIORE 700X300 VETRO TEMPERATO 
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Versatile vetrina refrigerata ventilata di grande capacità. Pregevole design con linee squadrate.

Utilizzabile oltre che come vetrina da appoggio anche da incasso con un design adatto ad ogni tipo di ambiente.

Dotata di 3 grandi ripiani regolabili di cristallo studiati per dare massima visibilità al prodotto.Due livelli di esposizione sulla base.

Su richiesta come optional si possono aggiungere più ripiani. Accesso posteriore con scorrevoli.

Potente gruppo frigorifero e una solida costruzione in acciaio inossidabile e cristalli temperati.

Senza necessità di istallazione.

RIPIANI CON ILLUMINAZIONE INCORPORATA

ZONA DI SERVIZIO

RIPIANI REGOLABILI IN 
ALTEZZA

DIMENSIONE RIPIANI 
(mm 695x250)

T 
O

 W
 E
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MASSIMO SFRUTTAMENTO DELLO SPAZIO ESPOSITIVO

TOWER

DIMENSIONI
LxPxH mm

TW
TWB

710x535x900

710x535x900

TIPO

VENTILATA

VENTILATA

COLORI

NERO

BIANCO

LED

Sì

Sì

PREZZO

2.660 € 
2.850 €

RIPIANI
mm (x3)

695x250

695x250

TEMPERATURA

+4°/+8°C

+4°/+8°C

TERMOSTATO

DIGITALE

DIGITALE

PESO

Kg 62

Kg 62

TERMOSTATO DIGITALE
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VANO MOTORE NASCOSTO DALLA VISUALE DEL 
CLIENTETUTTI CRISTALLI IN VETRO CAMERA

ASSEMBLAGGIO DELLA VETRINA SENZA NESSUN ELEMENTO DI FISSAGGIO
VISIBILE SULLA STRUTTURA PER IL DESIGN E PER FACILITARE LA PULIZIA

Vetrina refrigerata ventilata realizzata completamente con
cristalli in vetro camera progettati al fine di mantenere
sempre una visibilità perfetta del prodotto esposto
evitando qualsiasi tipo di forma di condensa.

Due ripiani in vetro regolabili in altezza con doppia fila di led 
senza cablaggi con sistema a sensori.

Illuminazione con doppia fila di led su ciascun ripiano.

Vetrina compatta e versatile in grado di preservare tutti i tipi di
prodotti con visibilità e illuminazione eccezionali

v
 e

 l
 a

   
 

VENTILATA +4ºC/+8ºC HIGH POWER DESSERTS SANDWICH SUSHI INSALATE BUFFET FRUTTA DRINKS SNACKSSBRINAMENTO
AUTOMATICO



61

VETRO TEMPERATO 

VETRINA PROGETTATA PER DARE LA MASSIMA VISIBILITA’

ACCESSO POSTERIORE 
CON ANTE SCORREVOLI

TERMOSTATO ELETTRONICO REGOLABILE “SAYL BLUE“

REALIZZATA COMPLETAMENTE
CON CRISTALLI IN VETRO CAMERA

DOPPIA FILA DI LED 
SU OGNI RIPIANO

MASSIMA VERSATILITÀ PER ESPORRE QUALSIASI TIPO DI PRODOTTO

DESIGN ACCATTIVANTE PENSATO PER SOLLECITARE
L’ATTENZIONE DEL CLIENTE

v
el

a
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E

SUPPORTO
PAG. 176

STRUTTURA ESTERNA REALIZZATA
COMPLETAMENTE CON CRISTALLI VETRO CAMERA

RIPIANI CON ILLUMINAZIONE INTEGRATA
CON OTTIMO SPAZIO DI APPOGGIO

RIPIANI REGOLABILI IN ALTEZZA

v
 e

 l
 a

 

VELA

DIMENSIONI
LxPxH mm

VV 800x700x740

ALIMETAZIONE
Volt/ Kw

230/0,25

LED

Sì

PREZZO

2.990 € 

RIPIANI
REGOLABILI mm

2x(695x250)

TEMPERATURA

+4°/+8°C

TERMOSTATO

DIGITALE

TIPO

VENTILATA

PESO

Kg 90
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La vetrina QBO è stata progettata per portare il concetto 
espositivo ad un altro livello con la finalità di convertire 

i prodotti in veri e propri gioielli.

q
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Vetrina refrigerata ventilata realizzata completamente con cristalli in
vetro camera progettati al fine di mantenere sempre una
visibilità perfetta del prodotto esposto evitando qualsiasi tipo
di forma di condensazione.

Design di ultima generazione con linee squadrate e angolate con una 
grande apertura con porte posteriore a 90 gradi che facilitano tanto l’uso 
che la pulizia.

Perfetta per l’esposizione di prodotti gourmet come formaggi 
particolari,caviale, ostriche, vino, champagne, dessert, frutta esotica, 
insalate con la finalità di dare il massimo risalto al prodotto esposto.

Base completamente retroilluminata con possibilità di illuminazione con 
sistema RGB per convertire questa vetrina in un oggetto di arredamento 
adattabile a qualsiasi arredamento e locale di prestigio.

DESIGN FORTEMENTE ACCATTIVANTEBASE COMPLETAMENTE RETROILLUMINATA

q
 b

 o
 

SPAZIO UTILE
70%

30%
COMUNIZAZIONE

VENTILATA +4ºC/+8ºC HIGH POWER DESSERTS SANDWICH SUSHI INSALATE BUFFET FRUTTA DRINKS SNACKSSBRINAMENTO
AUTOMATICO
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MASSIMA VERSATILITÀ PER ESPORRE QUAL-
SIASI TIPO DI PRODOTTO

TELECOMANDO PER SISTEMA RGB 
INCLUSO SU QBO-R

SENZA NECESSITÀ DI FORO DI SCARICO E
CONSEGUENTEMENTE DI INSTALLAZIONE

q
bo

LI
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STRUTTURA ESTERNA CON TUTTI CRISTALLI IN 
VETRO CAMERA

290

IL SOFISTICATO DESIGN E IL PARTICOLARE “EFFETTO SOSPENSIVO” 

DELLA QBO PERMETTENO UN FACILE POSIZIONAMENTO ANCHE 

SULLE BANCALINE PIÙ STRETTE DEI BAR CREANDO UN GRANDE 

EFFETTO DI RICHIAMO VERSO IL CLIENTE E LASCIANDO 

ALL’OPERATORE UN’OTTIMA ACCESSIBILITÀ DALLA PARTE POSTERIORE

ZONA DI SERVIZIO

CONTROLLO DIGITALE

MASSIMO ANGOLO DI APERTURA PERFACILITARE 
LA MANIPOLAZIONE DI OGNI TIPO DI SPAZIO PRODOTTO

RISPARMIO ENERGETICO E GAS ECOLOGICO ASSEMBLAGGIO SPETTACOLARE DELLA VETRINA SENZA NESSUN ELEMENTO DI FISSAGGIO
VISIBILE SULLA STRUTTURA ESTERNA PER DARVI IL MIGLIOR DESIGN E PER FACILITARE LA PULIZIA

MAX 20 BOTTIGLIE

q
 b

 o
 

QBO
DIMENSIONI

LxPxH mm

QBO-L
QBO-R

620x670x670

620x670x670

BASE 
RETROILLUMINATA

Sì

Sì

RGB

NO

Sì

SUPPORTO
1 RIPIANO

110 € 
110 €

RIPIANI

OPTIONAL

OPTIONAL

TEMPERATURA

+4°/+8°C

+4°/+8°C

TIPO

VENTILATA

VENTILATA

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,21

230/0,21

PREZZO

3.390 € 
3.680 €

SUPPORTO
2 RIPIANI

200 € 
200 €

PESO

Kg 80

Kg 80

RIPIANO INTERMEDIO
OPTIONAL

SUPPORTO A 2 RIPIANI 
OPTIONAL

SUPPORTO pag. 176
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PIANO INTERNO IN ACCIAIO INOX ESTRAIBILE 
PER FACILITARE LA PULIZIA

VISIONE PANORAMICAILLUMINAZIONE A LED DI ALTA POTENZA CON IL SUO DESIGN ACCATTIVANTE LA VETRINA HONDA 
OLTRE AL MANTENIMENTO OTTIMALE DELLA TEMPERATURA DEI 
PRODOTTI ESPOSTI DARÀ UN FORTE VALORE AGGIUNTO ALLA 
LORO IMMAGINE

HO
N

DA
C.SECCO +30°/+90ºC HIGH POWER 2/3 X 20mm TAPAS BUFFET PASTICCERIA PIZZA GASTRO

GN

+30°/+90ºC

CASSETTO PER CONTENERE ACQUA ESTRAIBILE PER FACILITARE LA PULIZIA

RESISTENZE CORAZZATE

VETRO TEMPERATO

ACCESSO POSTERIORE
 CON SCORREVOLI

H 
O

 N
 D

 A

MASSIMA VERSATILITÀ PER ESPORRE QUALSIASI TIPO DI PRODOTTO
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VETRO RIBALTABILE

PORTE SCORREVOLI
ZONA DI SERVIZIO

TERMOSTATO DIGITALE
TEMPERATURA REGOLABILE

SUPPORTO

PAG. 176

HO
N

DA

DESIGN ACCATTIVANTE STUDIATO PER FAR 
AVVICINARE IL CLIENTE E PER FAVORIRE 

IL SELL OUT DEL PRODOTTO

CONTENITORI GN 2/3 H 40 INCLUSI  CERNIERA FRONTALE INVISIBILE 

VETRINA PROGETTATA PER DARE LA MASSIMA VISIBILITA’

H 
O

 N
 D

 A

 
PORTE SCORREVOLI POSTERIORI DI CRISTALLO

HONDA
DIMENSIONI

LxPxH mm

HONDA 1100x510x635

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/1,8

TEMPERATURA

+30°/+90°C

LED

Sì

PREZZO

2.580 € 

TIPO

CALDO SECCO

CONTENITORI

6GN 2/3x40h

PESO

Kg 65



71

do
lc

e
VENTILATA +8ºC/+12ºC HIGH POWER DESSERT FRUTTA INSALATE SANDWITX

FLUSSO D’ARIA A BASSISSIMA VENTILAZIONE 
PER EVITARE CHE IL PRODOTTO SI ASCIUGHI

FRONTALE COSTRUITO COMPLETAMENTE 
IN CRISTALLO  

CONTROLLO DIGITALE
COMPRESSORE DANFOSS

POTENTI LEDS DA 4500K 

RIDOTTO SPAZIO DEL GRUPPO MOTORE 

RIPIANI DI CRISTALLO REGOLABILI

APERTURA DELLE PORTE A 180 PER 
FACILITARE L’ACCESSO E LA PULIZIA 

D 
O

 L
 C

 E

DIMENSIONI
LxPxH mm

VD 435x435x900

LED

Sì

PREZZO
3 - RIPIANI

2.240 € 

PREZZO
4 - RIPIANI

2.330 € 

PREZZO
5 - RIPIANI

2.410 € 

RIPIANI 
CRISTALLO mm

Ø 315

TEMPERATURA

+8°/+12°C

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,40

PESO

Kg 65

TIPO

VENTILATA

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

DOLCE REFRIGERATA
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NEUTRA HIGH POWER PASTICCERIA BUFFET SANDWICH SNACKS

FRONTALE COSTRUITO COMPLETAMENTE 
IN CRISTALLO  

POTENTI LED DA 4500K 

APERTURA DELLE PORTE A 180 PER 
FACILITARE L’ACCESSO E LA PULIZIA 

DIMENSIONI
LxPxH mm

EDL 435x435x710

LED

Sì

PREZZO

930 € 

RIPIANI
mm (x4)

Ø 315

TEMPERATURA

NEUTRA

PESO

15 Kg

DOLCE NEUTRA
ALIMENTAZIONE

Volt

230

C.SECCO +30°/+70ºC HIGH POWER PER PIATTI TAPAS BUFFET PASTICCERIA PIZZA FRITTI

D 
O

 L
 C

 E

FRONTALE COSTRUITO COMPLETAMENTE 
IN CRISTALLO  

POTENTI LED DA 4500K
 

APERTURA DELLE PORTE A 180 PER 
FACILITARE L’ACCESSO E LA PULIZIA 

DIMENSIONI
LxPxH mm

CEDL 435x435x710

LED

Sì

PREZZO

1.190 € 

RIPIANI 
mm (x4)

Ø 315

TEMPERATURA

+30°/+70°C

PESO

16 Kg

TIPO

CALDO SECCO

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,40

DOLCE CALDA

CONTROLLO DIGITALE



NEUTRA HIGH POWER BUFFET TAPAS INSALATE DESSERT FRUTTA PASTICCERIA PIZZA SALSE FRITTISTATICA
+4°/+8°C

C.SECCO
+30°/+70°C

BAGNOMARIA
+30°/+80°C

75Show Must Go On !
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MODULI INDIPENDENTI 

ZOCCOLATURA RETROILLUMINATA OPZIONALE

ALA SUPERIORE DI PROTEZIONE IN PLEXIGLASS DI PREGEVOLE DESIGN 
CON ILLUMINAZIONE INTEGRATA 

SCORRIVASSOI OPZIONALI PER TUTTI I MODELLI

PIANO REFRIGERATO CON BACINELLE O CON PIANO 
UNICO STAMPATO (CUBA PLANA)

PERSONALIZZAZIONI A RICHIESTA

PIANO  REALIZZATO 
IN LAMINATO HPL
COLORE ANTRACITE 
EFFETTO PIETRA

MODULI CALDI CON RESISTENZE SPECIALI 
CON PIANO IN CRISTALLO TEMPERATO COLORE NERO 
O A BAGNO MARIA 

VANO POSTERIORE APERTO
(PORTE OPZIONALI)

RUOTE DI SERIE

STRUTTURA COSTRUITA IN ACCIAIO INOSSIDABILE 

TERMOSTATO DIGITALE

b 
u

 f
 f
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SBRINAMENTO
AUTOMATICO



STATICA C.SECCO BAGNOMARIA +4ºC/+80ºC HIGH POWER BUFFET TAPAS INSALATE DESSERT FRUTTA PASTICCERIA PIZZA SALSE FRITTI

77
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Sayl ha progettato una serie di elementi complementari per dare 
soluzioni alla presentazione e alla conservazione alla temperatura 
ottimale per aperitivi, buffet e per l’autoservizio sia per il food che 
per il beverage.
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SBRINAMENTO
AUTOMATICO

STATICA
+4°/+8°C

C. SECCO
+30°/+70°C

BAGNOMARIA
+30°/+80°C

+4ºC/+8ºC

BUF15A

+2ºC/+6ºC

BUF120IA

b 
u

 f
 f

 e
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 s
   

BUF360P
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+4ºC/+8ºC

BUF65E

BUN90

BUN

+4ºC/+8ºC

BUF65A

+30°/+70ºC
BUSA

I L   T U O    B U F F E T ,   A  T U O  G U S T O !

NEUTRA HIGH POWER BUFFET TAPAS INSALATE DESSERT FRUTTA PASTICCERIA PIZZA SALSE FRITTISBRINAMENTO
AUTOMATICO

STATICA
+4°/+8°C

C. SECCO
+30°/+70°C

BAGNOMARIA
+30°/+80°C

+4ºC/+8ºC

BUF15A

BUN

+30°/+80ºC
BUSA

+4ºC/+8ºC

BUF120IA

+4ºC/+8ºC

BUF120IA

b 
u

 f
 f

 e
 t

 s
   

Usa i nostri moduli standard per realizzare la configurazione che 
più si adatta alle tue necessità, spiegaci di cosa hai bisogno e la 
nostra squadra di ingegneri e decoratori ti faranno una proposta a 
misura affinché il tuo progetto sia un successo.
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+30°/+70ºC

+4ºC/+8ºC

BUF65A+4ºC/+8ºC

BUF15ABUNA
BUSA+30°/+80ºC

BUBA

b 
u

 f
 f

 e
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BUFFETS CON ALA SUPERIORE DI PROTEZIONE

DIMENSIONI
AxBxCxD mm

PREZZO ANTINE 
CHIUSURA VANO 

POSTERIORE

SCORRIVASSOIO
(1300x250)

ZOCCOLO 
RETROILLUMINATO

BUF65A
BUF15A
BUNA*
BUSA**
BUBA

1300x700x875x1400

1300x700x875x1400

1300x700x875x1400

1300x700x875x1400

1300x700x875x1400

TIPO

STATICA 3GN 1/1

STATICA PIANO INOX

NEUTRA

CALDO SECCO

BAGNOMARIA

ALIEMNTAZIONE
Volt/Kw

230/0,27

230/0,27

230/-

230/1,24

230/1,24

PESO

Kg 90

Kg 90

Kg 80

Kg 85

Kg 85

TEMP. 
(FOOD ZONE)

+4°/+8°C

+4°/+8°C

NEUTRA

+30°/+70°C

+30°/+80°C

VANO
POSTERIORE

1

1

2

1

1

RUOTE

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

CONTENITORI

3 GN1/1 x 65h

NO

NO

NO

3 GN1/1 x 65h

4.170 € 
4.130 €

2.950 €

3.790 €

3.930 €

170 € 
170 €

170 €

170 €

170 €

620 € 
620 €

620 €

620 €

620 €

410 € 
410 €

410 €

410 €

410 €

NEUTRA HIGH POWER BUFFET TAPAS INSALATE DESSERT FRUTTA PASTICCERIA PIZZA SALSE FRITTISBRINAMENTO
AUTOMATICO

STATICA
+4°/+8°C

C. SECCO
+30°/+70°C

BAGNOMARIA
+30°/+80°C

*Piano laminato HPL effetto pietra colore antracite
**Piano in cristallo temperato colore nero

A

B

D

C
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+4ºC/+8ºC
+30°/+70ºC

BUF65E

+4ºC/+8ºC

BUF15E
BUNE

BUSE

+30°/+80ºC
BUBE 

BU
FF

ET
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E BUFFETS PER IL SERVIZIO

DIMENSIONI
AxBxCxD mm

PREZZO PORTE 
POSTERIORI

SCORRIVASSOIO
(1300x250)

ZOCCOLO 
RETROILLUMINATO

BUF65E
BUF15E
BUNE*
BUSE**
BUBE

*Piano laminato HPL effetto pietra colore antracite
**Piano in cristallo temperato colore nero

1300x700x875x1310

1300x700x875x1310

1300x700x875x1310

1300x700x875x1310

1300x700x875x1310

TIPO

STATICA CON INVASO

STATICA PIANO INOX

NEUTRA

CALDO SECCO

BAGNOMARIA

ALIEMNTAZIONE
Volt/Kw

230/0,25

230/0,25

230/-0,10

230/1,24

230/1,24

PESO

Kg 85

Kg 85

Kg 75

Kg 80

Kg 80

TEMP. 
(FOOD ZONE)

+4°/+8°C

+4°/+8°C

NEUTRA

+30°/+70°C

+30°/+80°C

VANO
POSTERIORE

1

1

2

1

1

CONTENITORI

3 GN1/1x 65h

NO

NO

NO

3 GN1/1x 65h

3.910 € 
3.870 €

2.690 €

3.530 €

3.670 €

170 € 
170 €

330 €

170 €

170 €

620 € 
620 €

620 €

620 €

620 €

390 € 
390 €

390 €

390 €

390 €

NEUTRA HIGH POWER BUFFET TAPAS INSALATE DESSERT FRUTTA PASTICCERIA PIZZA SALSE FRITTISBRINAMENTO
AUTOMATICO

STATICA
+4°/+8°C

C. SECCO
+30°/+70°C

BAGNOMARIA
+30°/+80°C

B
A

D

C

RUOTE

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

+30°/+70ºC

+4ºC/+8ºC

BUF65+4ºC/+8ºC

BUF15BUN
BUS+30°/+80ºC

BUB 
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BUFFETS BASE

DIMENSIONI
(LxPxH) mm

PREZZO ANTINE 
CHIUSURA VANO 

POSTERIORE

SCORRIVASSOIO
(1300x250)

ZOCCOLO 
RETROILLUMINATO

BUF65
BUF15
BUN*
BUS**
BUB
BUN90

1300x700x875

1300x700x875

1300x700x875

1300x700x875

1300x700x875

1300x700x875

TIPO

STATICA CON INVASO

STATICA PIANO INOX

NEUTRA

CALDO SECCO

BAGNOMARIA

NEUTRA

ALIEMNTAZIONE
Volt/Kw

230/0,25

230/0,25

230/0,10

230/1,24

230/1,24

230/0,10

PESO

Kg 70

Kg 70

Kg 60

Kg 65

Kg 65

Kg 65

TEMP. 
(FOOD ZONE)

+4°/+8°C

+4°/+8°C

NEUTRA

+30°/+70°C

+30°/+80°C

NEUTRA

VANO
POSTERIORE

1

1

2

1

1

0

CONTENITORI

3 GN1/1x 65h

NO

NO

NO

3 GN1/1x 65h

NO

3.360 € 
3.320 €

2.160 €

2.990 €

3.130 €
2.020 €

170 € 
170 €

170 €

170 €

170 €
NO

620 € 
620 €

620 €

620 €

620 €
620 €

390 € 
390 €

390 €

390 €

390 €
390 €

NEUTRA HIGH POWER BUFFET TAPAS INSALATE DESSERT FRUTTA PASTICCERIA PIZZA SALSE FRITTISBRINAMENTO
AUTOMATICO

STATICA
+4°/+8°C

C. SECCO
+30°/+70°C

BAGNOMARIA
+30°/+80°C

*Piano laminato HPL effetto pietra colore antracite
**Piano in cristallo temperato colore nero

RUOTE

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì
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+4ºC/+8ºC

BUF120IA

+4ºC/+8ºC

BUF120I

+6ºC/+10ºC

BUF60IG

+4ºC/+8ºC

BUF60IA

+4ºC/+8ºC

BUF60I

BUFFETS VETRINE

DIMENSIONI
VETRINA LxPxH mm

DIMENSIONI
AxBxCxD mm

PREZZO ANTINE 
CHIUSURA VANO 

POSTERIORE

SCORRIVASSOIO ZOCCOLO 
RETROILLUMINATO

BUF60I
BUF60IA
BUF60IG**
BUF120I
BUF120IA

600x600x815

600x600x815

600x600x815

1200x600x815

1200x600x815

1300x700x900x1715

1300x700x900x1715

1300x700x900x1715

1300x700x900x1715

1300x700x900x1715

TIPO

VENTILATA

VENTILATA

VENTILATA

VENTILATA

VENTILATA

ALIEMNTAZIONE
Volt/Kw

230/1,1 

230/1,1 

230/1,1 

230/1,1 

230/1,1

PESO

Kg 145

Kg 147

Kg 140

Kg 170

Kg 175

TEMP. 
(FOOD ZONE)

+4°/+8°C

+4°/+8°C

+6°/+10°C

+4°/+8°C

+4°/+8°C

VANO
POSTERIORE

1

1

1

1

1

RIPIANI
VETRINA

3

3

3

3

3

5.560 € 
5.670 €

6.390 €

7.030 €
7.180 €

170 € 
170 €

170 €

170 €
170 €

620 € 
620 €

590 €

620 €
620 €

390 € 
390 €

390 €

390 €
390 €

ACCESSO
FRONTALE

NO

Sì

APERTA

NO

Sì

HIGH POWER BUFFET TAPAS INSALATE DESSERT FRUTTA PIZZA SALSE FRITTISBRINAMENTO
AUTOMATICO

STATICA
+4°/+8°C

Il piano dei moduli è realizzato in laminato HPL colore antracite effetto pietra. Il piano di fondo delle vetrine è realizzato in cristallo temperato colore nero
**Frontale aperto per autoservizio

A
B

C

D

ACCESSO
POSTERIORE

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

RUOTE

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

POSIBILIDAD DE CUBA PLANA
POSSIBILITY OF FLAT VAT

  POSSIBILITÉ DE CUVE PLANE (SANS BAC)
SPETTACOLARE TERMOSTATO DI GRANDE DIMENSIONE INTEGRATO 
NELL’ALA PROTETTIVA 

PERFETTAMENTE COMBINABILE CON LA LINEA BUFFET 360 

POTENTE SISTEMA DI ILLUMINAZIONE 500 K INTEGRATO NELL’ALA PROTETTIVA  

ANTINE CHIUSURA VANO POSTERIORE
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POSSIBILITÀ DI PERSONALIZZAZIONI 
SU RICHIESTA

ZOCCOLATURA RETROILLUMINATA 
OPZIONALE PER DARE UN TOCCO 

ULTERIORE DI DESIGN 

POSSIBILITÀ A RICHIESTA DI VETRI COMPLETAMENTE CHIUSI FRONTALMENTE 

CRISTALLI TEMPERATI CON APERTURA PASSAPIATTI PER IL SERVIZIO
TRIPLA ILLUMINAZIONE

NEUTRA HIGH POWER BUFFET TAPAS INSALATE DESSERT FRUTTA PASTICCERIA PIZZA SALSE FRITTISBRINAMENTO
AUTOMATICO

STATICA
+4°/+8°C

C. SECCO
+30°/+70°C

BAGNOMARIA
+30°/+80°C
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CONTACT +4ºC/+8ºC HIGH POWER BUFFET TAPAS SALAD DESSERT FRUIT

RIPIANO NEUTRO

PIANO UNICO STAMPATO 

+4ºC/+8ºC

Ø 950mm 

bu
ff
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 3
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LI

N
E

Progettata
per dare 

una visione 
a 360º

Piano 
stampato 

in un unico
 pezzo 

Spettacolare 
vetrina circolare 
molto versatile

Spettacolare vetrina circolare molto versatile in virtù delle sue ridot-
te dimensioni ideale per il servizio self all’interno di buffets
 
Piatti speciali di cristallo di pregevole design per ottimizzare 
l’esposizione dei prodotti che sfruttano al meglio lo spazio interno 
della vetrina (Optional)

Piano in Acciaio con foro di scarico (mod. BUF360).
 
Ripiano intermedio neutro per aumentare la capacità della vetrina.

Vasca stampata refrigerata con foro di scarico (AL serie)
 
Modello compatto da appoggio senza necessità di istallazione 
con piedini regolabili (mod. BUF360).
 
Cupola di metacrilato facilmente estraibile per la pulizia.

Termostato digitale
89
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DIMENSIONI VASSOI
OPZIONALE

VASCA 
STAMPATA TERMOSTATO DIMENSIONI 

VASCA RUOTE SCARICO TEMP. (FOOD 
ZONE) RGB PREZZO

BUF360 950x950x750 8 UN SI SI 35mm NO SI +4/+8ºC NO 2.620 €

BUF360P 950x950x1350 8 UN SI SI 35mm SI SI +4/+8ºC +210 € 3.350 €

BUF360P

CONTACT +4ºC/+15ºC OPTIONAL BUFFET DRINKS
bu

ff
et
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BUFFETS 360

BUF360

CAPACITÀ DI 8 PIATTI BUFFET SAYLPIATTI BUFFET DI CRISTALLO “NON INCLUSI” 

PREZZO: € 260 (8 pezzi)
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Sayl ha progettato questa linea di speciali espositori per dare una 
soluzione utile all’operatore per la presentazione e la conservazione 
di prodotti a temperatura ottimale sia a livello di alimenti per la risto-
razione che di bibite, aperitivi e vini per il bar, ideali per il buffet.
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BUF360

ILLUMINAZIONE A LED

“SAYL BLUE” DIGITAL CONTROL 

PROGETTATA PER DARE UNA VISIONE A 360º DELLE BOTTIGLIE
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Capacità 8 bottiglie. Dimensione: 435x435x370mm.

Spettacolare ed attrattivo design che contribuisce a dare prestigio 
ed eleganza al locale.

Illuminazione a LED.

Grande visibilità dell’etichetta delle bottiglie esposte con una 
visione a 360° che favorisce la comunicazione e la conseguente 
vendita del prodotto.
 
Temperatura regolabile a secondo della necessità in base al tipo 
di prodotto da +6°C per spumanti, champagne e vini bianchi  a 
12° - 15°C per vini giovani.

VENTILATA +6ºC/+15ºC HIGH POWER BUFFET DRINKS

VETRINA ALEGRIA

DIMENSIONI
LxPxH mm

ALL 435x435x360 

CAPACITÀ

8 BOTTIGLIE Ø max100mm

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+6°/+15°C

LED

Sì

PREZZO

1.250 € 

PESO

Kg 20

ALIMENTAZIONE
Volt/Kw

V230/0,21

SBRINAMENTO
AUTOMATICO
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HIGH POWER LEDS

APERTURA FRONTALE PER AUTOSERVIZIO
VANO MOTORE NASCOSTO DALLA VISUALE DEL 
CLIENTE

DOPPIA REFRIGERAZIONE; PIANO REFRIGERATO 
ED EVAPORATORE POSTERIORE STATICO

FORO DI SCARICO 
SU RIPIANO DI FONDO

FABBRICATE IN ACCIAIO INOX AISI 316
CONTENITORI GN 1/1 H 65 INCLUSI

CRISTALLI TEMPERATI

STATICA +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/1 x 65mm TAPAS SUSHI INSALATE BUFFET FRUTTA PESCE CARNE

GN

PORTE SCORREVOLI POSTERIORI

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

ACCIAIO SPECIALE PER PRODOTTI ITTICI 
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CONTENITORI GN 1/1 H 65 INCLUSI

VANO MOTORE 
NASCOSTO DALLA 
VISUALE DEL CLIENTE

CONTROLLO DIGITALE

ACCESSO POSTERIORE
CON ANTE SCORREVOLI

APERTURA FRONTALE  A SCOMPARSA
PER AUTOSERVIZIO

ILLUMINAZIONE A LED

DISPONIBLE IN 3 COLORI:
NERO
AZZURRO
BIANCO

SUPPORTO
PAG. 176
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VX3S
VX2S

PIANO DI LAVORO IN ACCIAIO DISPONIBILE IN 2 MISURE:
2 CONTENITORI GN 1/1 H65 (VX2S)
3 CONTENITORI GN 1/1 H65 (VX3S)

Vetrina refrigerata con doppio accesso per l’esposizione di pesce, insalate, dolcie alimenti freschi in generale.

Vetrofrontale con apertura a scomparsa. Accesso posteriore con scorrevoli.
 
Fornita di piano refrigerato ed evaporatore statico per garantire una temperatura costante in tutta la “food zone“ senza asciugare il prodotto.

Modelli speciali costruiti in Acciaio AISI 316 per prodotti ittici (pesci, frutti di mare...) 
 
Senza necessità di istallazione.

Foro di scarico per facilitare la pulizia.

ACCIAIO SPECIALE PER PRODOTTI ITTICI 

VETRINA XL

DIMENSIONI
LxPxH mm

VX2S
VX3S

680x882x400

1000x882x400

COLORI CONTENITORI

2 GN1/1x65h

3 GN1/1x65h

LED

Sì

Sì

PESO

38 Kg

48 Kg

PREZZO

2.930 €

3.580 € 

ACCIAIO

AISI 316

AISI 316

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+2°/+6°C

+2°/+6°C

TIPO

STATICA

STATICA

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,22

230/0,24

VETRO FRONTALE CON 
APERTURA A SCOMPARSA

FORO DI 
SCARICO

Sì

Sì
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GUIDE RINFORZATE IN ACCIAIO INOSSIDABILE RIPIANO INTERMEDIO DI CRISTALLO PIANO SUPERIOREHIGH POWER LEDS

DOPPIA REFRIGERAZIONE:PIANO REFRIGERATO 
STATICO ED EVAPORATORE POSTERIORE STATICO
SBRINAMENTO AUTOMATICO

FORO DI SCARICO SUL RIPIANO DI FONDO

CRISTALLI TEMPERATI
SUPPORTO

PAG. 176

PORTE SCORREVOLI POSTERIORI

BL
O

C
K

ACCIAIO SPECIALE PER PRODOTTI ITTICI
AISI 316 

RIPIANO - 990 X195mm RIPIANO - 670 X195mm

BLK2 

VANO MOTORE NASCOSTO DALLA VISUALE 
DEL CLIENTE

VETRO FRONTALE RICHIUDIBILE ALL’INTERNO DELLA STRUTTURA IN MODO DA LASCIARE
 LA VETRINA COMPLETAMENTE APERTA FRONTALMENTE 

3 CONTENITORI INCLUSI GN 1/1 x 65h 2 CONTENITORI INCLUSI GN 1/1 x 65h

BLK3

TERMOSTATO DIGITALE

BLOCK
DIMENSIONI

LxPxH mm

BLK2
BLK3

680x882x400

1000x882x400

CONTENITORI

2 GN1/1x65h

3 GN1/1x65h

POWER LED

Sì

Sì

PREZZO

2.800 €

3.320 € 

ACCIAIO

AISI 316

AISI 316

TIPO

STATICA

STATICA

FORO DI  
SCARICO

Sì

Sì

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+2°/+6°C

+2°/+6°C

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,22

230/0,22

PESO

38 Kg

48 Kg

STATICA +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/1 x 65h mm TAPAS SUSHI INSALATE BUFFET FRUTTA PESCE CARNE

GN

SBRINAMENTO
AUTOMATICO
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+30°/80ºC

65
0 

mm

Modelli con apertura anteriore con cristallo scorrevole a scomparsa e posteriore con porte scorrevoli, ideali per il servizio self o servizio con operatore.

Vetrine di grande capacità per contenitori gastronorm GN1/1 H 65mm inclusi

Ripiano superiore per aumentare la capacità espositiva.

Costruite in Acciaio Inox AISI 304 e con cristalli temperati.

Sistema di illuminazione di ultima generazione HIGH POWER LEDS.

Modelli compatti da appoggio, senza la necessità di istallazione con piedini regolabili.

Foro di scarico su ripiano di fondo per facilitare la pulizia.

Controllo digitale

Compressore ermetico Danfoss di alta qualità silenziato con doppio condensatore turbo ventilato.

+30°/70ºC

+4ºC/+8ºC

STATICA +4°C/+8°C HIGH POWER 1/1 x 65mm TAPAS SUSHI INSALATE BUFFET FRUTTA PESCE CARNE

GN

SBRINAMENTO
AUTOMATICO +30°C/+70°C

+30°C/+80°C
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HIGH POWER LED

INLUSO : PIANO SUPERIORE 
D’APPOGGIO IN VETRO TEMPERATO 

PORTE  SCORREVOLI
POSTERIORI

FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 316

VANO MOTORE “MINI”

PORTA FRONTALE PER SERVIZIO SELF

CRISTALLI TEMPERATI

M
A
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SE
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E

SUPPORTO
PAG.176

VASCA STAMPATA IN ACCIAIO AISI 304 CON 
ANGOLI ARROTONDATI (CUBA PLANA)

CONTENITORI GN 1/1 x 65h mm INCLUSI

ZONA DI SERVIZIO

GUIDE IN ACCIAIO RINFORZATE

DIMENSIONI
LxPxH mm

VMX2E
VMX3E
VMX2ECP
VMX3ECP

880x650x320

1210x650x320

880x650x320

1210x650x320

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+4°/+8°C

+4°/+8°C

+4°/+8°C

+4°/+8°C

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

PREZZO

2.670 € 
3.030 €

2.610 €
2.930 €

ACCESSORIO
RIPIANO

Sì

Sì

Sì

Sì

CONTENITORI

2 GN1/1x65h

3 GN1/1x65h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

TIPO

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,21

230/0,23

230/0,21

230/0,23

PESO

Kg 37

Kg 46

Kg 37

Kg 46

MAXISELF REFRIGERATA

”SAYL BLUE” DIGITAL CONTROL

ACCESSO POSTERIORE  
CON ANTE SCORREVOLI
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VETRO TEMPERATO FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 304

INTERNO SMONTABILE PER FACILITARE LA PULIZIA

CON PORTE SCORREVOLI POSTERIORI

PORTA FRONTALE PER SERVIZIO SELF

C.SECCO +30°/+70°C HIGH POWER PER PIATTI TAPAS BUFFET PASTICCERIA PIZZA FRITTI
M

A
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SE
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E

INCLUSO: PIANO SUPERIORE 
D’APPOGGIO IN VETRO TEMPERATO 

DIMENSIONI
LxPxH mm

CSMX2E
CSMX3E

690x650x320

1020x650x320

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+30°/+70°C

+30°/+70°C

LED

Sì

Sì

PREZZO

2.040 € 
2.300 €

ACCESSORIO
RIPIANO

Sì

Sì

TIPO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

CONTENITORI

NO

NO

ALIMENTAZIONE
Volt/Kw

230/1,2

230/1,2

PESO

Kg 32

Kg 42

MAXISELF CALDO SECCO

FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 304

CONTENITORI GN 1/1 H 65

 
INTERNO SMONTABILE PER FACILITARE LA PULIZIA

PORTA FRONTALE PER SERVIZIO SELF

BAGNOMARIA +30°/+80°C HIGH POWER 1/1 x 65h mm TAPAS BUFFET SALSE

GN

SUPPORTO
PAG.176

RIPIANO CRISTALLO TEMPERATO

MAXISELF BAGNO MARIA

DIMENSIONI
LxPxH mm

CMX2E
CMX3E

690x650x320

1020x650x320

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+30°/+80°C

+30°/+80°C

LED

Sì

Sì

PREZZO

1.900 € 
2.190 €

ACCESSORIO
RIPIANO

Sì

Sì

TIPO

BAGNOMARIA

BAGNOMARIA

PESO

Kg 35

Kg 45

CONTENITORI

2 GN1/1x65h

3 GN1/1x65h

ALIMENTAZIONE
Volt/Kw

230/1,2

230/1,2
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+30°/70°C

650mm

+30°/80°C

+4°C/+8°C

Tre modelli di grande capacità per contenitori GN1/1 H 65mm o con piano refrigerato liscio (Cuba plana)
 
Costruite in Acciaio Inox AISI 304 e con cristalli temperati.

Accesso posteriore con scorrevoli
 
Ripiano intermedio di cristallo per aumentare la capacità espositiva della vetrina.

Vetro frontale ribaltabile
 
Compressore ermetico Danfoss di alta qualità silenziato con doppio condensatore turbo ventilato.

Sistema di illuminazione di ultima generazione HIGH POWER LEDS.

Modelli compatti da appoggio, senza la necessita’ di istallazione con piedini regolabili.

Foro di scarico per facilitare la pulizia.

Controllo digitale

STATICA +4°C/+8°C HIGH POWER 1/1 x 65mm TAPAS SUSHI INSALATE BUFFET FRUTTA PESCE CARNE

GN

SBRINAMENTO
AUTOMATICO +30°C/+70°C

+30°C/+80°C

CONTENITORI INCLUSI GN 1/1 x 65 h

RIPIANO NON REFRIGERATO

FABBRICATE IN ACCIAIO AISI316

TERMOSTATO DIGITALE

ZONA DI SERVIZIO

VETRO RIBALTABILE

PORTE POSTERIORI 
SCORREVOLI

HIGH POWER LED

S 
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+4ºC/+8ºC

DIMENSIONI
LxPxH mm

VS2
VS3
VS2CP
VS3CP

880x650x420

1210x650x420

880x650x420

1210x650x420

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+4°/+8°C

+4°/+8°C

+4°/+8°C

+4°/+8°C

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

PREZZO

2.530 € 
2.790 €
2.460 €
2.680 €

RIPIANO
NEUTRO mm

600x195

1000x195

600x195

1000x195

CONTENITORI

2 GN1/1x65

3 GN1/1x65

CUBA PLANA

CUBA PLANA

SPLENDID REFRIGERATA
TIPO

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,22

230/0,24

230/0,22

230/0,24

PESO

Kg 35

Kg 44

Kg 35

Kg 44
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VETRO RIBALTABILE

HIGH POWER LED

FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 304

INTERNO SMONTABILE PER FACILITARE LA PULIZIA

C.SECCO +30°/70°C HIGH POWER PER PIATTI TAPAS BUFFET PASTICCERIA PIZZA FRITTI
SP
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+30°/+70°C

TERMOSTATO DIGITALE

DIMENSIONI
LxPxH mm

CS2S
CS3S

690x650x320

1020x650x320

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+30°/+70°C

+30°/+70°C

LED

Sì

Sì

PREZZO

1.600 € 
1.850 €

RIPIANO
mm

670x195

1000x195

CONTENITORI

NO

NO

SPLENDID CALDO SECCO
ALIMENTAZIONE

Volt/ Kw

230/1,2

230/1,2

PESO

Kg 35

Kg 45

TIPO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

PIANO INTERNO ESTRAIBILE 
PER FACILITARE LA PULIZIA

PORTE POSTERIORI 
SCORREVOLI

FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 304

CONTENITORI GN 1/1 H 65

VETRO RIBALTABILE INTERNO SMONTABILE PER FACILITARE LA PULIZIA

TERMOSTATO DIGITALE

HIGH POWER LED
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+30°/80°C

BAGNOMARIA +30°/+80°C HIGH POWER 1/1 x 65 h mm TAPAS BUFFET SALSE

GN

DIMENSIONI
LxPxH mm

CS2
CS3

690x650x320

1020x650x320

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+30°/+80°C

+30°/+80°C

LED

Sì

Sì

PREZZO

1.530 € 
1.810 €

RIPIANO
mm

670x195

1000x195

ALIMENTAZIONE 
Volt/ Kw

230/1,2

230/1,2

CONTENITORI

2 GN1/1x65h

3 GN1/1x65h

SPLENDID BAGNO MARIA
PESO

Kg 35

Kg 45

TIPO

BAGNOMARIA

BAGNOMARIA

PORTE POSTERIORI 
SCORREVOLI
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VETRO RIBALTABILE

CONTENITORI IN ACCIAIO INOX INCLUSI

VETRO TEMPERATO

CAPACITÀ 8GN 1/6 H65

SISTEMA DI CHIUSURA PER CONSERVARE IN SICUREZZA I PRODOTTI NEI MOMENTI DI NON UTILIZZO

VENTILATA +4ºC/+8ºC HIGH POWER 1/6 x 65mm TAPAS INSALATE TOPPING FRUTTA

GN

HIGH POWER LED

TO
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SUPPORTO
PAG. 178

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

REALIZZATO CON LA FORMA DEL DIAMANTE PER OTTIMIZZARE LO SPAZIO VISIVO TERMOSTATO ELETTRONICO REGOLABILE

Spettacolare design per questo espositore refrigerato molto versatile per conservare vari ingredienti come 
topping  (frutta) per yogurt e gelati.
 
Ideale per gelaterie, yogurterie, buffets per le colazioni, di dimensioni molto ridotte per adattarsi a quasiasi 
spazio.
 
8 Bacinelle gastronorm GN1/6 H 65mm incluse.
 
Costruita in Acciaio Inox AISI 304 e con cristalli temperati.
 
Sistema di illuminazione di ultima generazione HIGH POWER LED.
Sistema di chiusura del cristallo frontale
 
Modelli compatti da appoggio, senza la necessità di istallazione.
 
Possibilità di personalizzazione per grandi quantità.
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DIMENSIONI
LxPxH mm

TBT 785x675x525/300

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+4°/+8°C

LED

Sì

PREZZO

1.850 € 

CONTENITORI

8 GN1/6x65h

TOPPING BOX
PESO

Kg 38

TIPO

VENTILATA

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,20
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VETRO TEMPERATO

CONTENITORI 
IN ACCIAO INOX 

INCLUSI

HIGH POWER LEDPORTE POSTERIORI
SCORREVOLI

SERIGRAFIA VETRIFICATACAPACITÀ 6 GN 1/6 H 65

PIANO SUPERIORE
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PP
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G

 M
IN

I
LI

N
E

VENTILATA +4ºC/+8ºC HIGH POWER 1/6 x 65 h mm TAPAS INSALATE TOPPING FRUTTA

GN

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

ZONA DI SERVIZIO STAMPATO IN UN UNICO PEZZO         

VANO MOTORE NASCOSTO DALLA VISUALE DEL CLIENTE

Simpatico design per questo espositore refrigerato molto versatile per 
conservare vari ingredienti come topping  (frutta) per yogurt e gelati.
 
Ideale per gelaterie, yogurterie, buffets per le colazioni, 
di dimensioni molto ridotte per adattarsi a quasiasi spazio.

6 Contenitori gastronorm GN1/6  H 65mm inclusi.

Costruite in Acciaio Inox AISI 304 e con cristalli temperati.
 
Sistema di illuminazione di ultima generazione HIGH POWER LED.

Modelli compatti da appoggio, senza la necessità di istallazione.
 
Possibilità di personalizzazione per grandi quantità
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TERMOSTATO DIGITALE

DIMENSIONI
LxPxH mm

TBM 575x610x400

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+4°/+8°C

LED

Sì

PREZZO

1.730 € 

CONTENITORI

6 GN1/6x65h

TOPPING MINI
PESO

Kg 25

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,16

TIPO

VENTILATA

SUPPORTO
PAG. 176
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SUPERFICE SUPERIORE PIANA PER FAVORIRE L’APPOGGIO POSSIBILITÀ DI KIT DI SUPPORTI PER
 INSTALLAZIONE A SBALZO 

POSSIBILITÀ DI MODELLI CON PIANO 
UNICO STAMPATO (CUBA PLANA)

VASCA STAMPATA IN AISI304 
CON ANGOLI ARROTONDATI 

ZONA MOTORE PROTETTA COMPONENTI DI MASSIMA QUALITÀ 

LOGIC TRIPLE

SLIM
CUBE SHARK -2P

DOS PISOS
LOGIC SUSHI

SHARK
SELF-SERVICE STANDARD

LOGIC

PIEDINI REGOLABILI TERMOSTATO ELETTRONICO CON DISPLAY DIGITALE 

tapas

PREZZO -75€ 
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+2ºC/+6ºC

+0º/+4ºC
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LOGIC TAPAS

LOGIC SUSHI

FAN DRY NEUTRO +4ºC/+70ºC HIGH POWER SUSHI TAPAS SALAD DESSERT FRUIT BAKERY PIZZA SALSAS CHURROS

+2ºC/+6ºC
LOGIC TRIPLE

+70ºC
LOGIC TRIPLE 
BAÑO MARIA

LOGIC SUSHILOGIC TAPAS LOGIC TRIPLE

MODELOS LOGIC 

N
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  PIANO LISCIO IN AISI 304 STAMPATO CON 
ANGOLI ARROTONDATI

AMPIA SUPERFICIE DI APPOGGIO 
SUPERIORE PIANA

CRISTALLI TEMPERATI
SU TUTTI I LATI

LO SPAZIO DEL VANO MOTORE PIÙ RIDOTTO FRA TUTTI I
MODELLI PRESENTI SUL MERCATO

CRISTALLO FRONTALE UNICO

lo
g

ic
LI

N
E

OPZIONE MODELLI 
CON MOTORE LATO 
CONTRARIO SOLO 
PER VETRINE H 225 MM

STATICA +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/6 x 40 mm TAPAS SUSHI INSALATE FRUTTA

GN

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

VTLG8P

H
 u

tile
 1

70
 m

m

DISPONIBILE IN GRUPPO REMOTO

ACCESSO POSTERIORE CON SCORREVOLI

SEMPLICITÀ ED ELEGANZA PER LA MIGLIORE ESPOSIZIONE

ILLUMINAZIONE A LED

Modelli compatti da appoggio senza necessità di installazione e con piedini regolabili. Termostato elettronico con lettura costante della 
temperatura con sensori di controllo posizionati in modo da evitare qualsiasi tipo di contatto accidentale.Vasca stampata provvista di foro 
di scarico realizzata con angoli arrotondati per facilitare la pulizia.Temperatura di conservazione nella “food zone” compresa tra i 2°C è 
i 6°C.Compressore ermetico Danfoss di alta qualità silenziato con doppio condensatore turbo ventilato.Vasca con capacità di 4, 6 o 8 
bacinelle gastronorm 1/3 h 40 in acciaio inox fornite di serie. Tutti i modelli disponibili con “cuba plana” (vasca unica stampata). Accesso 
posteriore con scorrevoli Struttura realizzata in Acciaio Inox AISI 304 e cristalli temperati. Sistema di illuminazione di ultima generazione 
High Power Leds. l 

o
 g

 i 
c

 

NB: Modelli disponibili con gruppo remoto pag. 169

DIMENSIONI
LxPxH mm

COD. MOTORE SXCODICE

VTLG4-inverter
VTLG6-inverter
VTLG8-inverter
VTLG4P-inverter
VTLG6P-inverter
VTLG8P-inverter

970x380x225

1320x380x225

1680x380x225

970x380x225

1320x380x225

1680x380x225

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

PESO

Kg 35

Kg 45

Kg 55

Kg 30

Kg 40

Kg 50

PREZZO

1.330 € 
1.530 €
1.740 €
1.290 €
1.470 €
1.670 €

TERMOSTATO
DIGITALE

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

LOGIC TAPAS
LED

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

CUBA PLANA

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,15

230/0,15

230/0,15

230/0,15

230/0,15

230/0,15

PROFONDITÀ
VASCA

40 mm

40 mm

40 mm

15 mm

15 mm

15 mm

MODELLO CON
CONTENITORI INCLUSI GN 1/3 X 40 h

SCARICO INCORPORATO 

VETRINA PROGETTATA PER DARE LA MASSIMA 
VISIBILITA’

VTLG6-I-inverter

VTLG6

VTLG4
VTLG6
VTLG8
VTLG4P
VTLG6P
VTLG8P
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HIGH POWER LED

FABBRICATE IN ACCIAIO INOX AISI 304

TERMOSTATO DIGITALE

+30°/+70ºC

C.SECCO +30°/+70°C HIGH POWER PER PIATTI TAPAS BUFFET PASTICCERIA PIZZA FRITTI

TEMPERATURA REGOLABILE

CLO6SL

lo
g

ic
LI

N
E

VETRO TEMPERATO

PIANO LISCIO SMONTABILE PER FACILITARE LA PULIZIA

DIMENSIONI
LxPxH mm

CLO4SL
CLO6SL

840x395x225

1190x395x225

TEMPERATURA

+30°/+70°C

+30°/+70°C

LED

Sì

Sì

PREZZO

 1.030 € 
1.220 €

TIPO 

CALDO SECCO

CALDO SECCO

LOGIC 1P CALDO SECCO
CONTENITORI

NO

NO

ALIMENTAZIONE 
Volt/ Kw

230/0,8

230/1,0

PESO

Kg 36

Kg 42

FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 304

CONTENITORI GN 1/3 H 40 INCLUSI

HIGH POWER LED

FORO DI SCARICO PER FACILITARE LA PULIZIA 

VETRO TEMPERATO

TEMPERATURA REGOLABILE

+30°/+80ºC

BAGNOMARIA +30°/+80°C HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS BUFFET SALSE

GN

CONTROL DIGITAL

CLO6BL

l 
o

 g
 i 
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DIMENSIONI
LxPxH mm

CLO4BL
CLO6BL

840x395x225

1190x395x225

TEMPERATURA

+30°/+80°C

+30°/+80°C

LED

Sì

Sì

PREZZO

1.140 € 
1.360 €

TIPO 

BAGNO MARIA

BAGNO MARIA

LOGIC 1P BAGNO MARIA
CONTENITORI PROFONDITÀ

VASCA

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

40 mm

40 mm

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,8

230/1,0

PESO

Kg 36

Kg 42
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L’UNICA VETRINA 
SUSHI PRESENTE 
SUL MERCATO 
REALIZZATA 

COMPLETAMENTE IN 
VETROCAMERA.

GRAZIE AL SISTEMA DI COSTRUZIONE DI QUESTE VETRINE 
REALIZZATE COMPLETAMENTE IN VETROCAMERA

SI HA SEMPRE UNA PERFETTTA VISIBILITÀ DEI PRODOTTI ESPOSTI 
EVITANDO LA FORMAZIONE DI CONDENSA

SI HA INOLTRE UNA MAGGIORE STABILITÀ DELLA TEMPERATURA 
INTERNA E SI RIDUCONO I CONSUMIDI ENERGIA.
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PUERTAS DE CRISTAL

DOUBLE GAZED GLASS DOORS
PORTES EN VERRE

MAGGIORE SPAZIO IN ALTEZZA
MIGLIORE ACCESSIBILITÀ PER L’OPERATORE

FACILE DA PULIRE
VASCA STAMPATA IN ACCIAIO CON ANGOLI ARROTONDATI 

CON FORO DI SCARICO

SUPERFICIE SUPERIORE PIANA
TOP SUPERIORE IN CRISTALLO TEMPERATO 

SFRUTTABILE PER L’APPOGGIO

DOPPIA ILLUMINAZIONE
SISTEMA DI ILLUMINAZIONE PROGETTATO PER EVITARE ZONE 

D’OMBRA SUI PRODOTTI ESPOSTI

+0º/+4ºC
CRISTALLO FRONTALE UNICO LO SPAZIO DEL VANO MOTORE PIÙ RIDOTTO

FRA TUTTI I MODELLI PRESENTI SUL MERCATO

L’UNICA VETRINA SUSH IPRESENTE SUL MERCATO 
CON CRISTALLI IN VETRO CAMERA

lo
g

ic
LI

N
E

STATICA 0°C/+4°C HIGH POWER 1/6 x 40h mm TAPAS SUSHI INSALATE FRUTTA

GN

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

GARANZIA DI MASSIMA VISIBILITÀ
ANCHE IN CONDIZIONI SFAVOREVOLI
PER LA TEMPERATURA E L’UMIDITÀ

POTENTE EVAPORATORE CON FACILITÀ DI PULIZIA

AMPIA SUPERFICIE SUPERIORE PIANA

LATERALE IN VETROCAMERA

CRISTALLO SUPERIORE IN VETRO CAMERA

l 
o

 g
 i 

c
 

DIMENSIONI
LxPxH mm

VTLG6S
VTLG6SP

1320x380x300

1320x380x300

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+0°/+4°C

+0°/+4°C

LED

Sì

Sì

PREZZO

2.460 € 
2.410 €

TERMOSTATO
DIGITALE

Sì

Sì

LOGIC SUSHI
CONTENITORI

6 GN1/3x40h

CUBA PLANA

TIPO

STATICA

STATICA

PESO

Kg 55

Kg 44

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,18

230/0,18

PROFONDITÀ
VASCA

20 mm

15 mm
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+30°/70ºC

LOGIC TRIPLE
CALDO SECCO

+2ºC / +6ºC

LOGIC TRIPLE 
TAPAS

+30°/80ºC

LOGIC TRIPLE
 BAGNO MARIA

Termostato elettronico con display digitale con lettura costante della temperatura. Sensori elettronici posizionati in modo da evitare qualsiasi tipo di contatto acciden-
tale. Vasca stampata in acciaio inox AISI304 con angoli arrotondati e foro di scarico per facilitare la pulizia. Porte scorrevoli posteriori facilmente estraibili. Struttura 
costruita in acciaio Inossidabile e cristallo temperato resistente a colpi, graffi, acidi e detergenti. Temperatura di conservazione degli alimenti nella “food zone” com-
presa dai 2 ai 6 gradi. Compressore ermetico silenziato con doppio condensatore turbo ventilato di alta qualità Danfoss. Vasca con capacità di 4/6/8 bacinelle 
gastronorm da 1/3 h 40 incluse o in alternativa modelli con vasca unica stampata (Cuba Plana). Modelli compatti da appoggio senza necessità di installazione 
con piedini regolabili.

NUOVO



129

RIPIANI REGOLABILI IN ALTEZZA

LO SPAZIO DEL VANO MOTORE 
PIÙ RIDOTTO TRA TUTTI I MODELLI 

PRESENTI SUL MERCATO

CRISTALLO FRONTALE UNICO

PROFILO PROTETTIVO DEI VETRI

SUPERFICIE SUPERIORE PIANA

VETRINA CON MASSIMA VISIBILITÀ
E ILLUMINAZIONE!lo

g
ic

 t
ri

pl
e

DOPPIA FILA DI LED IN 
OGNI RIPIANO

+2ºC/+6ºC

ILLUMINAZIONE SUPERIORE A LED

STATICA +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS INSALATE FRUTTA

GN

NUOVO

l 
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 g
 i 

c
 BACINELLE GN 1/3 x 40h INCLUSE

VTLG4P-2

VTLG6P-2

VTLG8P-2

PIEDINI REGOLABI

VERSIONI CON BACINELLE GN VERSIONI CUBA PLANA

VASCA STAMPATA IN AISI 304 CON ANGOLI 
ARROTNDATI (CUBA PLANA)

POSSIBILITÀ DI SCELTA FRA MODELLI AD UNO O DUE RIPIANI

NB: Modelli disponibili con gruppo remoto pag. 169

DIMENSIONI
LxPxH mm

VTLG4-2
VTLG6-2
VTLG8-2
VTLG4P-2
VTLG6P-2
VTLG8P-2 

VTLG4-1
VTLG6-1
VTLG8-1
VTLG4P-1
VTLG6P-1
VTLG8P-1 

970x380x460

1320x380x460

1680x380x460

970x380x460

1320x380x460

1680x380x460

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

PESO

Kg 40

Kg 50

Kg 60

Kg 35

Kg 45

Kg 55

PREZZO
2 ripiani

2.040 € 
2.270 €
2.500 €
2.010 €
2.220 €
2.440 €

TERMOSTATO
DIGITALE

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

LOGIC TRIPLE
LED

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

CUBA PLANA

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,15

230/0,15

230/0,15

230/0,15

230/0,15

230/0,15

PROFONDITÀ
VASCA

mm 40

mm 40

mm 40

mm 15

mm 15

mm 15

PREZZO
1 ripiano

1.790 € 
2.030 €
2.270 €
1.770 €
1.980 €
2.190 €

VTLG8P-1
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HIGH POWER LED

FABBRICATE IN ACCIAIO INOX AISI 304

RIPIANI REGOLABILI IN ALTEZZA

RIPIANI INTERMEDI DI CRISTALLO
CON DOPPIA FILA DI LED

C.SECCO +30°/+70°C HIGH POWER PER PIATTI TAPAS BUFFET PASTICCERIA PIZZA FRITTI

+30°/+70ºC CLO26S-2

PIANO IN ACCIAIO INOX SMONTABILE 
PER FACILITARE LA PULIZIA

TERMOSTATO DIGITALE
CON TEMPERATURA REGOLABILE

HIGH POWER LED

NUOVO

DIMENSIONI
LxPxH mm

CLO24S-2
CLO26S-2

CLO24S-1
CLO26S-1

840x395x460

1190x395x460

TEMPERATURA

+30°/+70°C

+30°/+70°C

LED

Sì

Sì

PREZZO
2 ripiani

 1.660 € 
1.870 €

TIPO 

CALDO SECCO

CALDO SECCO

LOGIC TRIPLE CALDO SECCO
CONTENITORI

NO

NO

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,8

230/1,0

PREZZO
1 ripiano

 1.420 € 
1.620 €

PESO

Kg 45

Kg 55lo
g

ic
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PL

E CONTENITORI GN 1/3 H 40 INCLUSI

FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 304

HIGH POWER LED

FORO DI SCARICO SULLA BASE 
PER FACILITARE LA PULIZIA 

TERMOSTATO DIGITALE

CRISTALLI TEMPERATI
RIPIANI INTERMEDI REGOLABILI IN ALTEZZA
CON DOPPIA FILA DI LED

BAGNOMARIA +30°/+80°C HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS BUFFET SALSE

GN

+30°/+80ºCCLO26B-2
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TEMERATURA REGOLABILE

NUOVO

DIMENSIONI
LxPxH mm

CLO24B-2
CLO26B-2

CLO24B-1
CLO26B-1

840x395x460

1190x395x460

TEMPERATURA

+30°/+80°C

+30°/+80°C

LED

Sì

Sì

PREZZO
2 ripiani

1.790 € 
1.995 €

PREZZO
1 ripiano

1.550 € 
1.760 €

TIPO 

BAGNO MARIA

BAGNO MARIA

LOGIC TRIPLE BAGNO MARIA
CONTENITORI PROFONDITÀ

VASCA

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

40 mm

40 mm

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,8

230/1,0

PESO

Kg 45

Kg 55
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CONTENITORI INCLUSI GN 1/3 X 40h

FABBRICATE IN ACCIAIO INOX

“SAYL BLUE” DIGITAL CONTROL 
HIGH POWER LEDPIANO SUPERIORE RIPIANO INTERMEDIO DI CRISTALLOTRE LIVELLI DI ESPOSIZIONE IN UNO SPAZIO

RIDOTTO CON IL NUOVO DESIGN CUBE !

+2ºC/+6ºC

STATICA +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS INSALATE FRUTTA

GN
C

U
BE

LI
N

E

MODELLI CON PIANO UNICO STAMPATO (CUBA PLANA)

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

 s
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SPETTACOLARE DESIGN

RIPIANO INTERMEDIO E BASE SUPERIORE
IN CRISTALLO TEMPERATO

ACCESSO POSTERIORE CON SCORREVOLI

C
 U

 B
 E

DIMENSIONI
LxPxH mm

VCB4
VCB6
VCB8
VCB4CP
VCB6CP
VCB8CP

1085x395x350

1438x395x350

1788x395x350

1085x395x350

1438x395x350

1788x395x350

TEMPERATURA

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

PREZZO

1.670 € 
1.850 €
2.050 € 
1.620 €
1.795 € 
1.980 €

RIPIANO
NEUTRO mm

720x195

1075x195

1425x195

720x195

1075x195

1425x195

CUBE
CONTENITORI PROFONDITÀ

VASCA

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

CUBA PLANA

40 mm

40 mm

40 mm

15 mm

15 mm

15 mm

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,16

230/0,16

230/0,16

230/0,16

230/0,16

230/0,16

PESO

Kg 42

Kg 45

Kg 48

Kg 42

Kg 45

Kg 48

TIPO

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA
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+2ºC / +6ºC
SHARK TAPAS 1P+2ºC / +6ºC

SHARK SUSHI 1P

S 
H 
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 K

Modelli compatti da appoggio senza necessità di installazione e con piedini regolabili.
Termostato elettronico con lettura costante della temperatura con sensori di controllo posizionati in 
modo da evitare qualsiasi tipo di contatto accidentale e visibilità della temperatura per i clienti.
Vasca stampata provvista di foro di scarico realizzata con angoli arrotondati per facilitare la 
pulizia.
Temperatura di conservazione nella “food zone” compresa tra i 2°C è i 6°C.
Compressore ermetico Danfoss di alta qualità silenziato con doppio condensatore turbo ventilato.
Vasca con capacità di 6,8 bacinelle gastronorm 1/3 h 40 in Acciaio Inox fornite di serie.
Tutti i modelli disponibili con “cuba plana” (vasca unica stampata).
Struttura realizzata in Acciaio Inox AISI 304 e cristalli temperati.
Sistema di illuminazione di ultima generazione High Power Leds.
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CRISTALLI TEMPERATI VETRO FRONTALE 
RIBALTABILE

COMPONENTI DI MASSIMA QUALITÀ

 
VASCA STAMPATA IN AISI 304 

CON ANGOLI ARROTONDATI (CUBA PLANA)

CERNIERA FRONTALE INVISIBILE 

+2ºC/+6ºC

SK6P
(CUBA PLANA)

STATICA +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS INSALATE FRUTTA

GN
SH

A
RK
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N

E

SUPERFICIE SUPERIORE PIANA

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

ZONA DI SERVIZIO
ACCESSO CON SCORREVOLI

MODELLO CON CONTENITORI
INCLUSI GN 1/3x40h

MODELLO CUBA PLANA CON 
VASCA STAMPATA

E PIANO REFRIGERATO
SENZA CONTENITORI

HIGH POWER LED

SK6P

SK6

S 
H 

A
 R

 K

DIMENSIONI
LxPxH mm

SK6
SK8
SK6P
SK8P

1438x395x270

1788x395x270

1438x395x270

1788x395x270

TEMPERATURA

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

PREZZO

1.790 € 
1.920 €
1.760 € 
1.890 €

PROFONDITÀ
VASCA MM

40 mm

40 mm

15 mm

15 mm

SHARK 1P TAPAS
CONTENITORI

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

PESO

Kg 40

Kg 42

Kg 38

Kg 40

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,17

230/0,18

230/0,17

230/0,18

NB: Modelli disponibili con gruppo remoto pag. 169

TIPO

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

H
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m
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SK6SP
(CUBA PLANA)
MODELLO SENZA 
CONTENITORI GN

COMPONENTI DI MASSIMA QUALITÀ

VASCA STAMPATA IN AISI 304 
CON ANGOLI ARROTONDATI (CUBA PLANA)

CRISTALLI TEMPERATI

VETRO FRONTALE 
RIBALTABILE

DOPPIA REFRIGERAZIONE:PIANO REFRIGERATO 
STATICO ED EVAPORATORE SUPERIORE STATICO

TERMOSTATO ELETTRONICO REGOLABILE “SAYL-BLUE“

SH
A
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N
E

STATICA +2°C/+6°C HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS INSALATE FRUTTA

GN

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

SUSHI

ZONA DI SERVIZIO
ACCESSO CON SCORREVOLI CRISTALLO FRONTALE RIBALTABILE

CONTENITORE DI RACCOLTA DELL’ACQUA DI 
CONDENSA CON EVAPORAZIONE AUTOMATICA

S 
H 

A
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 K

SUPERFICIE SUPERIORE UTILE PER 
APPOGGIARE PIATTI

DIMENSIONI
LxPxH mm

SK6S
SK8S
SK6SP
SK8SP

1438x395x270

1788x395x270

1438x395x270

1788x395x270

TEMPERATURA

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

PREZZO

2.300 € 
2.450 €
2.260 € 
2.390 €

PROFONDITÀ
VASCA

40 mm

40 mm

15 mm

15 mm

SHARK 1P SUSHI
CONTENITORI

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

PESO

Kg 38

Kg 42

Kg 40

Kg 44

TIPO

STATICA 

STATICA

STATICA

STATICA

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,28

230/0,28

230/0,28

230/0,28
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TEMPERATURA REGOLABILE

SUPERFICIE SUPERIORE UTILE PER APPOGGIARE PIATTI VETRO RIBALTABILE HIGH POWER LED

FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 304

INTERNO SMONTABILE PER FACILITARE LA PULIZIA

TERMOSTATO DIGITALE

+30°/+70ºC

C.SECCO +30°/+70°C HIGH POWER PER PIATTI TAPAS BUFFET PASTICCERIA PIZZA FRITTI
SH

A
RK

LI
N

E

DIMENSIONI
LxPxH mm

SHK4L
SHK6L

840x395x270

1190x395x270

TEMPERATURA

+30°/+70°C

+30°/+70°C

LED

Sì

Sì

PREZZO

1.230 € 
1.390 €

TIPO 
RISCALDAMENTO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

SHARK 1P CALDO SECCO
CONTENITORI

NO

NO

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,8

230/0,8

FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 304

CONTENITORI GN 1/3 H 40 INCLUSI

VETRO RIBALTABILE HIGH POWER LED

FORO DI SCARICO PER FACILITARE LA PULIZIA  

TEMPERATURA REGOLABILECRISTALLI TEMPERATI

+30°/+80ºC

BAGNOMARIA +30°/+80°C HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS BUFFET SALSE

GN

S 
H 

A
 R

 K

DIMENSIONI
LxPxH mm

CK4L
CK6L

840x395x270

1190x395x270

TEMPERATURA
MAX

+30°/+80°C

+30°/+80°C

LED

Sì

Sì

PREZZO

1.120 € 
1.290 €

TIPO 

BAGNO MARIA

BAGNO MARIA

SHARK 1P BAGNO MARIA
CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,8

230/1

PESO

Kg 28

Kg 34
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SH
A

RK
LI

N
E

RIPIANO NEUTRO IN CRISTALLO

+2ºC / +6ºC
SHARK 46 / 68

+2ºC / +6ºC
SHARK TAPAS 2P

+30°/+70ºC

+2ºC / +6ºC

+2ºC / +6ºC
SHARK 46 / 68

S 
H 

A
 R

 K

+2ºC / +6ºC
SHARK TAPAS 2P

+2ºC / +6ºC
SHARK SUSHI 2P

Modelli compatti con ripiano intermedio di cristallo da appoggio senza necessità di installazione 
e con piedini regolabili.
Termostato elettronico con lettura costante della temperatura con sensori di controllo posizionati 
in modo da evitare qualsiasi tipo di contatto accidentale.
Visibilià della temperatura verso i clienti.
Vasca stampata provvista di foro di scarico realizzata con angoli arrotondati per facilitare la 
pulizia.
Temperatura di conservazione nella “food zone” compresa tra i 2°C è i 6°C.
Compressore ermetico Danfoss di alta qualità silenziato con doppio condensatore turbo ventilato.
Vasca con bacinelle gastronorm 1/3 h 40 in acciaio inox fornite di serie.
Tutti i modelli disponibili con “cuba plana” (vasca unica stampata).
Struttura realizzata in Acciaio Inox AISI 304 e cristalli temperati scorrevoli posteriori in plexiglass.
Sistema di illuminazione di ultima generazione High Power Leds.
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SK26P

TERMOSTATO ELETTRONICO REGOLABILE “SAYL-BLUE“

COMPONENTI DI MASSIMA QUALITA’

VETRO RIBALTABILE

VASCA STAMPATA IN AISI 304 
CON ANGOLI ARROTONDATI (CUBA PLANA)

SH
A

RK
LI

N
E

VETRINA PROGETTATA PER DARE LA 
MASSIMA VISIBILITA’

  RIPIANO INTERMEDIO DI CRISTALLO

STATICA +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS INSALATE FRUTTA

GN

SBRINAMENTO
AUTOMATICO ZONA DI SERVIZIO

ACCESSO CON SCORREVOLI

SK26 SK26P
VASCA STAMPATA IN AISI 304 
CON ANGOLI ARROTONDATI 
(CUBA PLANA)

CONTENITORI INCLUSI GN 1/3 X 40h

HIGH POWER LED

S 
H 

A
 R

 K

PIANO REFRIGERATO

DISPONIBILE CON GRUPPO REMOTO

DIMENSIONI
LxPxH mm

SK26
SK28
SK26P
SK28P

1438x395x340

1788x395x340

1438x395x340

1788x395x340

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

PREZZO

1.960 € 
2.060 €
1.920 € 
2.020 €

PROFONDITÀ
VASCA

40 mm

40 mm

15 mm

15 mm

SHARK 2P TAPAS
CONTENITORI

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

PESO

Kg 45

Kg 49

Kg 48

Kg 49

TEMPERATURA
(RIPIANO)

NEUTRA

NEUTRA

NEUTRA

NEUTRA

TIPO

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,17

230/0,18

230/0,17

230/0,18

NB: Modelli disponibili con gruppo remoto pag. 169
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SK26SP

COMPONENTI DI MASSIMA QUALITÀ

VETRO FRONTALE  
RIBALTABILE

VASCA STAMPATA IN AISI 304 
CON ANGOLI ARROTONDATI 

(CUBA PLANA)

TERMOSTATO ELETTRONICO REGOLABILE “SAYL-BLUE“

DOPPIA REFRIGERAZIONE:PIANO REFRIGERATO 
STATICO ED EVAPORATORE SUPERIORE STATICO

SH
A

RK
LI

N
E

STATICA +2°C/+6°C HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS INSALATE FRUTTA

GN

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

SUSHI

SK26SP
VASCA STAMPATA IN ACCIAIO AISI 304 CON 
ANGOLI ARROTONDATI (CUBA PLANA)

SK26S

+2ºC /+6ºC

 
CRISTALLI TEMPERATI 

RIPIANO IN CRISTALLO

CONTENITORI INCLUSI GN 1/3 X 40hCONTENITORE DI RACCOLTA DELL’ACQUA DI 
CONDENSA CON EVAPORAZIONE AUTOMATICA

EVAPORATORE SUPERIORE

S 
H 

A
 R

 K

DIMENSIONI
LxPxH mm

SK26S
SK28S
SK26SP
SK28SP

1438x395x340

1788x395x340

1438x395x340

1788x395x340

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

PREZZO

2.450 € 
2.640 €
2.410 € 
2.590 €

PROFONDITÀ
VASCA

40 mm

40 mm

15 mm

15 mm

SHARK 2P SUSHI
CONTENITORI 

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

PESO

Kg 45

Kg 49

Kg 45

Kg 49

TEMPERATURA
(RIPIANO)

+8°/+12°C

+8°/+12°C

+8°/+12°C

+8°/+12°C

TIPO ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

230/0,16

230/0,28

230/0,28

230/0,30
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+2ºC /+6ºC

V46

VETRO FRONTALE 
RIBALTABILE

COMPONENTI DI MASSIMA QUALITA’

INCLUSI 6 CONTENITORI GN 1/6 H 40 + 4 CONTENITORI GN 1/3 H 40

 
VETRO TEMPERATO 

STATICA +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm 1 / 6 X 40mm TAPAS SUSHI INSALATE FRUTTA

GN GN
SH

A
RK

LI
N

E

DOPPIO PIANO DI ESPOSIZIONE REFRIGERATO

+2ºC /+6ºC

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

+2ºC /+6ºC

ZONA DI SERVIZIO

VASCA STAMPATA AISI 304 CON ANGOLI ARROTONDATI 

ILLUMINAZIONE A LEDS DI ALTA POTENZA 
SU ENTRAMBI I RIPIANI

V68

SHARK 68SHARK 46

INCLUSI 8 CONTENITORI GN 1/6 H 40 + 6 CONTENITORI GN 1/3 H 40

DOPPIO PIANO DI ESPOSIZIONE REFRIGERATO

S 
H 

A
 R

 K

+2ºC /+6ºC

DIMENSIONI
LxPxH mm

V46
V68

1084x395x340

1438x395x340

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+2°/+6°C

+2°/+6°C

DOPPIO LED

Sì

Sì

PREZZO

2.060 € 
2.310 €

PROFONDITÀ
VASCA

40 mm

40 mm

SHARK 46 - 68
CONTENITORI

6 GN 1/6+4GN1/3

8 GN 1/6+6GN1/3

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,20

230/0,30

PESO

Kg 42

Kg 48

TIPO

STATICA

STATICA
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VETRO RIBALTABILE HIGH POWER LED

FABBRICATE IN ACCIAIO INOX AISI 304

INTERNO SMONTABILE PER LA PULIZIA

TERMOSTATO DIGITALE

+30°/+70ºC

  RIPIANO INTERMEDIO DI CRISTALLO

C.SECCO +30°/+70°C HIGH POWER PER PIATTI TAPAS BUFFET PASTICCERIA PIZZA FRITTI

TEMPERATURA REGOLABILE

SH
A

RK
LI

N
E

SHK26L

DIMENSIONI
LxPxH mm

SHK24L
SHK26L

840x395x340

1190x395x340

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,8

230/1

LED

Sì

Sì

PREZZO

1.500 € 
1.570 €

TIPO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

SHARK 2P CALDO SECCO
CONTENITORI

NO

NO

TEMPERATURA

+30°/+70°C

+30°/+70°C

PESO

Kg 27

Kg 32

FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 304

CONTENITORI GN 1/3 H 40 INCLUSI

VETRO FRONTALE 
RIBALTABILE

HIGH POWER LED

FORO DI SCARICO PER FACILITARE LA PULIZIA 

VETRO TEMPERATO

RIPIANO INTERMEDIO DI CRISTALLO

+30°/+80ºC

BAGNOMARIA +30°/+80°C HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS BUFFET SALSE

GN

S 
H 

A
 R

 K

TERMOSTATO DIGITALE

TEMPERATURA REGOLABILE

DIMENSIONI
LxPxH mm

CK24L
CK26L

840x395x340

1190x395x340

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,8

230/1

LED

Sì

Sì

PREZZO

1.270 € 
1.450 €

TIPO

BAGNO MARIA

BAGNO MARIA

SHARK 2P BAGNO MARIA
CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

TEMPERATURA

+30°/+80°C

+30°/+80°C

PESO

Kg 27

Kg 32
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+30°/70ºC

SELF SERVICE
CALDO SECCO

+2ºC / +6ºC
SELF SERVICE TAPAS

+30°/80ºC

SELF SERVICE
BAGNO MARIA

SE
LF

-S
ER

V
IC

E
LI

N
E

Vetrina speciale con porte frontali e posteriori ribaltabili per facilitare la funzione self-service.
Termostato elettronico regolabile con lettura digitale costante.
Sensori elettronici posizionati in modo da evitare eventuali contatti accidentali.
Vasca stampata con angoli arrotondati e scarico d’acqua per facilitare la pulizia.
Conservazione degli alimenti nella “food zone” a temperature comprese fra  2ºC e 6ºC.
Compressore ermetico silenziato con doppio condensatore ventilato ad alta resa Danfoss.
Vasca con capacità di 4,6,8,10, contenitori gastronorm 1/3 H 40 in acciaio inox inclusi.
Tutti i modelli sono disponibili con vasca unica stampata (cuba plana) o con vaschette GN 1/3
Costruite in Acciaio Inox AISI 304 e con cristalli temperati.

S 
E 

L 
F 

- 
S 

E 
R 

V
 I 

C
 E

SN6

SN6
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V26NP

STATICA +2°C/+6°C HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS INSALATE BUFFET FRUTTA

GN

TERMOSTATO ELETTRONICO REGOLABILE “SAYL-BLUE“HIGH POWER LED

PIANO REFRIGERATO

+2ºC/+6ºC

PORTE FRONTALI IN CRISTALLO
CON APERTURA SELF SERVICE

PORTE IN CRISTALLO
CON APERTURA SELF SERVICESE

LF
-S

ER
V

IC
E

LI
N

E

SN6

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

S4NP
VASCA STAMPATA IN ACCIAIO AISI 304 
CON ANGOLI ARROTONDATI 
(CUBA PLANA)

VETRINA PROGETTATA PER DARE LA MASSIMA VISIBILITA’     PROGETTATA PER EVITARE L’ESPULSIONE DELL’ARIA CALDA 
VERSO IL CLIENTE E L’UTILIZZATORE

 IDEALE PER IL SERVIZIO A BUFFETS

S 
E 

L 
F 

- 
S 

E 
R 

V
 I 

C
 E

VETRO TEMPERATO

SELF - SERVICE TAPAS
N. PORTE 

POSTERIORI
DIMENSIONI

LxPxH mm

S4N
S6N
S8N
S10N
S4NP
S6NP
S8NP
S10NP

1085x395x245

1438x395x245

1788x395x245

2140x395x245

1085x395x245

1438x395x245

1788x395x245

2140x395x245

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

10 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

CUBA PLANA

CUBA PLANA

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

PREZZO

1.550 € 
1.890 €
2.050 €
2.510 € 
1.490 € 
1.810 €
1.950 € 
2.390 € 

PROFONDITÀ
VASCA

40 mm

40 mm

40 mm

40 mm

15 mm

15 mm

15 mm

15 mm

N. PORTE 
FRONTALI

2

3

4

5

2

3

4

5

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

2

3

4

5

2

3

4

5

TIPO

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

PESO

Kg 30

Kg 36

Kg 42

Kg 48

Kg 25

Kg 30

Kg 35

Kg 41

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,16

230/0,16

230/0,18

203/0,18

230/0,16

230/0,16

230/0,18

230/0,18

NB: Modelli disponibili con gruppo remoto pag. 169
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HIGH POWER LED

INTERNO SMONTABILE PER LA PULIZIA

TERMOSTATO DIGITALE

+30°/+70ºC

 PORTE FRONTALI E POSTERIORI IN CRISTALLO 
CON APERTURA SELF SERVICE

TEMPERATURA REGOLABILE

C.SECCO +30°/+70°C ERPER PIATTI TAPAS BUFFET PASTICCERIA PIZZA FRITTI
SE

LF
-S

ER
V

IC
E

LI
N

E

SHM

SHS4L

VETRO TEMPERATO

DIMENSIONI
LxPxH mm

SHM
SHS4L
SHS6L

500x350x230

840x395x240

1190x395x245

LED

NO

Sì

Sì

PREZZO

   540 € 
1.150 €
1.590 €

TIPO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

SELF-SERVICE CALDO SECCO
N. PORTE 
FRONTALI

1

2

3

TEMPERATURA

+30°/+70°C

+30°/+70°C

+30°/+70°C

CONTROLLO
DIGITALE

NO

Sì

Sì

N. PORTE 
POSTERIORI

1

2

3

PESO

Kg 18

Kg 23

Kg 26

MATERIALE

PLEXIGLASS

CRISTALLO

CRISTALLO

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,4

230/0,8

230/1

CALOTTA IN PLEXIGLASS

FABBRICATE IN ACCIAIO INOX AISI 304

CONTENITORI INCLUSI GN 1/3X40h

HIGH POWER LED

FORO DI SCARICO PER FACILITARE LA PULIZIA

TEMPERATURA REGOLABILE

PORTE FRONTALI E POSTERIORI CON APERTURA SELF SERVICE

+30°/+80ºC

BAGNOMARIA +30°/+80°C HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS BUFFET SALSE

GN

S 
E 

L 
F 

- 
S 

E 
R 

V
 I 

C
 E

CSS6L

VETRO TEMPERATO

DIMENSIONI
LxPxH mm

CSS4L
CSS6L

840x395x240

1190x395x245

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,8

230/1

LED

Sì

Sì

PREZZO

1.240 € 
1.430 €

TIPO

BAGNO MARIA

BAGNO MARIA

SELF-SERVICE BAGNO MARIA
N. PORTE 
FRONTALI

2

3

TEMPERATURA

+30°/+80°C

+30°/+80°C

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

N. PORTE 
POSTERIORI

2

3

PROFONDITÀ
VASCA

40 mm

40 mm

PESO

Kg 20

Kg 26
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“SAYL BLUE” DIGITAL CONTROL 

+2ºC/+6ºC

CONTENITORI INCLUSI GN 1/6 X 40h

HIGH POWER LEDLA VETRINA PIU’ STRETTA PRESENTE SUL MERCATO

RIPIANO INTERMEDIO DI CRISTALLO
NON REFRIGERATO

STATICA +2°C/+6°C HIGH POWER 1/6 x 40h mm TAPAS INSALATE FRUTTA

GN

260mm

SPAZIO OCCUPATO DAL MOTORE PIÙ RIDOTTO 
SUL MERCATO 

sl
im

LI
N

E

VSL7
SILM TAPAS

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

ACCESSO POSTERIORE  
CON SCORREVOLI

VETRO TEMPERATO RIBALTABILE
HIGH POWER LED

DOPPIA REFRIGERAZIONE:PIANO REFRIGERATO 
STATICO ED EVAPORATORE SUPERIORE

+2ºC /+6ºC

+2ºC /+6ºC

STATICA +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/6 x 40h mm TAPAS SUSHI INSALATE FRUTTA

GN

s 
l 

i m

SPAZIO MOTORE RIDOTTO EVAPORATORE SUPERIORE

DIMENSIONI
LxPxH mm

VSL7
VSL7S

1350x260x400

1350x260x400

LED

Sì

Sì

PREZZO

1.830 € 
2.190 €

RIPIANO
LxP mm

1130x150

1130x150

SLIM TAPAS - SLIM SUSHI
TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+2°/+6°C

+2°/+6°C

CONTENITORI

7 GN1/6x40h

7 GN1/6x40h

TEMPERATURA
(RIPIANO)

NEUTRA

+8°/+12°C

PESO

Kg 35

Kg 38

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,20

230/0,38

TIPO

STATICA

STATICA

VSL7S
SLIM SUSHI

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

260mm
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+30°/+70ºC
STANDARD CALDO SECCO

st
a

n
da

rd
LI

N
E

+2ºC /+6ºC
STANDARD SUSHI

+2ºC /+6ºC
STANDARD TAPAS

+30°/+80ºC
STANDARD BAGNO MARIA

Disponibili in 4 colori standard: nero, rosso, bianco, argento. 
Termostato elettronico regolabile con lettura digitale costante della temperatura.	
Sensori elettronici posizionati in modo da evitare eventuali contatti accidentali.
Vasca stampata con angoli arrotondati e scarico d’acqua per facilitare la pulizia.
Porte scorrevoli facilmente estraibili per facilitare la pulizia.
Copertura di cristallo vetrificato resistente a colpi, graffi, acidi e detergenti.
Conservazione degli alimenti nella “food zone” a temperature comprese fra  2ºC e 6ºC.
Compressore ermetico silenziato con doppio condensatore ventilato ad alta resa Danfoss.
Contenitori gastronorm 1/3 H 40 in Acciaio Inox inclusi.
Tutti i modelli sono disponibili anche con vasca unica stampata (cuba plana)
Costruite in Acciaio Inox AISI 304 e con cristalli temperati scorrevoli. Posteriori in plexiglass.
Sistema di illuminazione di ultima generazione con “HIGH POWER LEDS”.
Modelli compatti da appoggio, senza necessita’ di installazione con piedini regolabili.
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 TERMOSTATO ELETTRONICO REGOLABILE “SAYL-BLUE“DISPONIBILI IN 4 COLORI:
ROSSO
NERO

BIANCO
ARGENTO

V8N

STATICA +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS INSALATE FRUTTA

GN

SUPERFICIE SUPERIORE PIANA

MODELLI CON MOTORE 
LATO CONTRARIO
(SOLO COLORE NERO)

  CERNIERA FRONTALE INVISIBILE 

(VERSIONE CON CONTENITORI 
GN 1/3X40h INCLUSI)

OPZIONE MOTORE LATO CONTRARIO 
SOLO COLORE NEROVETRO RIBALTABILE PER FACILITARE LA PULIZIA

ACCESSO 
POSTERIORE

CON SCORREVOLI

+2ºC/+6ºC

LI
N

E
st

a
n

da
rd

LI
N

E
SBRINAMENTO
AUTOMATICO

V4N

V4NI

    PROGETTATA PER EVITARE L’ESPULSIONE DELL’ARIA CALDA VERSO 
IL CLIENTE E L’UTILIZZATORE

V4B

V10B

PIANO REFRIGERATO

VETRINA PROGETTATA PER DARE LA MASSIMA VISIBILITÀ

SENSORI “NASCOSTI” PER GARANTIRE UNA PIÙ FACILE PULIZIA.

VASCA STAMPATA IN AISI 304 CON ANGOLI ARROTONDATI 
(CUBA PLANA)

CONTENITORI INCLUSI GN 1/3X40h

HIGH POWER LED

s 
t 

a
 n
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 a

 r
 d

(VERSIONE CON CONTENITORI 
GN 1/3X40h INCLUSI)
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V8N

V10R

V8R

V6R

V4R

CRISTALLI TEMPERATI

ZONA DI SERVIZIO
ACCESSO CON SCORREVOLI

FABBRICATE IN ACCIAIO INOX

SUPERFICIE SUPERIORE UTILE PER 
APPOGGIARE PIATTI

st
a

n
da

rd
LI

N
E

V4R

(VERSIONE CON CONTENITORI 
GN 1/3X40h INCLUSI)

V8N
VERSIONE CON 
CONTENITORI

CRISTALLI TEMPERATI

V6RP

CRISTALLO FRONTALE RIBALTABILE

VASCA STAMPATA IN ACCIAIO AISI 304
CON ANGOLI ARROTONDATI 

SCARICO INCORPORATO 

HIGH POWER LED

s 
t 

a
 n

 d
 a

 r
 d

VERSIONE CON VASCA STAMPATA
(CUBA PLANA)

STANDARD TAPAS

C
O

N
TE

. 
G

N
C
U

B
A

 P
LA

N
A

DIMENSIONI
LxPxH mm

V4A
V6A
V8A
V10A
V4AP
V6AP
V8AP
V10AP

1085x395x245

1438x395x245

1788x395x245

2140x395x245

1085x395x245

1438x395x245

1788x395x245

2140x395x245

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

PREZZO

1.460 € 
1.670 €
1.880 €
 2.300 €
1.440 € 
1.630 €
1.830 €
 2.260 €

PROFONDITÀ
VASCA

40 mm

40 mm

40 mm

40 mm

15 mm

 15 mm

15 mm

15 mm

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

10 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

CUBA PLANA

CUBA PLANA

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,17

230/0,17

230/0,17

230/0,17

230/0,17

230/0,17

230/0,17

230/0,17

PESO

Kg 30

Kg 36

Kg 40

Kg 45

Kg 25

Kg 30

Kg 35

Kg 40

TIPO

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

V4R
V6R
V8R
V10R
V4RP
V6RP
V8RP
V10RP

V4N
V6N
V8N
V10N
V4NP
V6NP
V8NP
V10NP

V4NI
V6NI
V8NI
    -
V4NPI
V6NPI
V8NPI
    -

V4B
V6B
V8B
V10B
V4BP
V6BP
V8BP
V10BP

ARGENTO ROSSO NERO
NERO 

MOTORE SX BIANCO

H
 u

tile
 1

70
 m

m

NB: Modelli disponibili con gruppo remoto pag. 169
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COMPONENTI DI MASSIMA QUALITA’

DOPPIA REFRIGERAZIONE:PIANO REFRIGERATO 
STATICO ED EVAPORATORE SUPERIORE STATICO

STATICA +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS SUSHI INSALATE FRUTTA

GN

VETRO RIBALTABILE PER FACILITARE LA PULIZIA

DISPONIBILI IN 4 COLORI:
ROSSO
NERO

BIANCO
ARGENTO

 VASCA CON ANGOLI ARROTONDATI PER UNA FACILE PULIZIA

CONTENITORE DI RACCOLTA DELL’ACQUA DI 
CONDENSA CON EVAPORAZIONE AUTOMATICA 

st
a

n
da

rd
LI

N
E

+2ºC/+6ºC

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

VS8BP

VS6AP

VETRO RIBALTABILE 

VS4NP

VS8NP

 TERMOSTATO ELETTRONICO REGOLABILE “SAYL-BLUE“

ACCESSO POSTERIORE CON SCORREVOLI

s 
t 

a
 n

 d
 a

 r
 d

VS6NP

VERSIONE CON VASCA STAMPATA
(CUBA PLANA)

STANDARD SUSHI

C
O

N
TE

. 
G

N
C
U

B
A

 P
LA

N
A

DIMENSIONI
LxPxH mm

VS4A
VS6A
VS8A
VS10A
VS4AP
VS6AP
VS8AP
VS10AP

1085x395x245

1438x395x245

1788x395x245

2140x395x245

1085x395x245

1438x395x245

1788x395x245

2140x395x245

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

PREZZO

1.900 € 
2.090 €
2.370 € 
 2.830 €
1.850 € 
2.060 €
2.300 € 
2.770 €

PROFONDITÀ
VASCA

40 mm

40 mm

40 mm

40 mm

15 mm

 15 mm

15 mm

15 mm

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

10 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

CUBA PLANA

CUBA PLANA

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,17

230/0,17

230/0,17

230/0,17

230/0,17

230/0,17

230/0,17

230/0,17

PESO

Kg 32

Kg 38

Kg 44

Kg 49

Kg 27

Kg 33

Kg 39

Kg 44

VS4R
VS6R
VS8R
VS10R
VS4RP
VS6RP
VS8RP
VS10RP

VS4N
VS6N
VS8N
VS10N
VS4NP
VS6NP
VS8NP
VS10NP

VS4NI
VS6NI
VS8NI
    -
VS4NPI
VS6NPI
VS8NPI
    -

VS4B
VS6B
VS8B
VS10B
VS4BP
VS6BP
VS8BP
VS10BP

ARGENTO ROSSO NERO
NERO

MOTORE SX BIANCO
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SUPERFICIE SUPERIORE UTILE PER APPOGGIARE PIATTI VETRO RIBALTABILEHIGH POWER LED

INTERNO SMONTABILE PER FACILITARE LA PULIZIA

TERMOSTATO DIGITALE

+30°/+70ºC

C.SECCO +30°/+70°C HIGH POWER PER PIATTI TAPAS BUFFET PASTICCERIA PIZZA FRITTI

TEMPERATURA REGOLABILE

st
a

n
da

rd
LI

N
E

DIMENSIONI
LxPxH mm

SH4L
SH6L

840x395x245

1190x395x245

LED

Sì

Sì

PREZZO

1.080 € 
1.320 €

TIPO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

STANDARD CALDO SECCO
ALIMENTAZIONE 

Volt/ KW

230/0,8

230/1

CONTENITORI

NO

NO

TEMPERATURA

+30°/+70°C

+30°/+70°C

PESO

Kg 25

Kg 30

ACCESSO POSTERIORE CON SCORREVOLI FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 304

CONTENITORI GN 1/3 H 40 INCLUSIVETRO RIBALTABILE 

HIGH POWER LED

FORO DI SCARICO PER FACILITARE LA PULIZIA  

TEMPERATURA REGOLABILE

CRISTALLI TEMPERATI

+30°/+80ºC

BAGNOMARIA +30°/+80°C HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS BUFFET SALSE

GN

s 
t 

a
 n

 d
 a

 r
 d

DIMENSIONI
LxPxH mm

C4L
C6L

840x395x245

1190x395x245

PESO

Kg 25

Kg 30

PREZZO

 1.030 € 
1.220 €

TIPO

BAGNO MARIA

BAGNO MARIA

STANDARD BAGNO MARIA
ALIMENTAZIONE

Volt/ Kw

230/0,8

230/1

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

TEMPERATURA

+30°/+80°C

+30°/+80°C

LED

Sì

Sì
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+30°/+70°C
DOS PISOS CALDO SECCO

+30°/+80ºC

DOS PISOS
BAGNO MARIA

+2º /+6ºC
DOS PISOS TAPAS

do
s 

pi
so

s
LI

N
E

D 
O

 S
   

P 
I S

 O
 SDisponibili in quattro colori standard (solo modelli refrigerati). 		

Termostato elettronico regolabile con lettura digitale costante.
Sensori elettronici posizionati in modo da evitare eventuali contatti accidentali.
Ripiano intermedio (neutro) in cristallo temperato per aumentare la capacita’ della vetrina.
Vasca stampata con angoli arrotondati e scarico d’acqua per facilitare la pulizia.
Copertura di cristallo vetrificato resistente a colori, graffi, acidi e detergenti.
Conservazione degli alimenti nella “food zone” a temperature comprese fra  2ºC e 6ºC.
Compressore ermetico silenziato con doppio condensatore ventilato ad alta resa Danfoss.
Vasca con capacità di 4,6,8,10, contenitori gastronorm 1/3 H 40 in acciaio inox inclusi.
Tutti i modelli sono disponibili anche con vasca unica stampata (cuba plana)
Costruite in Acciaio Inox AISI 304 e con cristalli temperati.Accesso posteriore con scorrevoli.
Sistema di illuminazione di ultima generazione con “HIGH POWER LEDS”.
Modelli compatti da appoggio, senza necessita’ di installazione con piedini regolabili.
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V26NP

V26A V26B V26R

STATICA +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS INSALATE FRUTTA

GN

TERMOSTATO ELETTRONICO REGOLABILE “SAYL-BLUE“  RIPIANO INTERMEDIO DI CRISTALLO HIGH POWER LEDVETRO RIBALTABILE PER FACILITARE LA PULIZIA

+2ºC /+6ºC

do
s 

pi
so

s
LI

N
E

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

ACCESSO POSTERIORE CON SCORREVOLI

H
 u

tile
 2

75
 m

m

CRISTALES TEMPLADOS 
TEMPERED GLASS 
VETRO TEMPERATO

DISPONIBILE IN 4 COLORI STANDARD

  PROGETTATA PER EVITARE L’ESPULSIONE DELL’ARIA CALDA VERSO IL CLIENTE E L’UTILIZZATORE.

  CERNIERA FRONTALE INVISIBILE 

VETRINA PROGETTATA PER DARE LA MASSIMA VISIBILITA’

D 
O

 S
   

P 
I S

 O
 S

CO
N

TE
. G

N
CU

BA
 P

LA
N

A

DIMENSIONI
LxPxH mm

V24A
V26A
V28A
V24AP
V26AP
V28AP

1085x395x360

1438x395x360

1788x395x360

1085x395x360

1438x395x360

1788x395x360

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

PREZZO

1.650 € 
1.920 €
2.110 € 
1.600 €
1.880 € 
2.060 €

PROFONDITÀ
VASCA

40 mm

40 mm

40 mm

 15 mm

15 mm

15 mm

DOS PISOS TAPAS

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

CUBA PLANA

RIPIANO
mm

720x195

1075x195

1425x195

720x195

1075x195

1425x195

ALIMENTAZIONE
Volt/ Kw

230/0,22

230/0,22

230/0,22

230/0,22

230/0,22

230/0,22

PESO

Kg 33

Kg 40

Kg 45

Kg 33

Kg 40

Kg 45

V24R
V26R
V28R
V24RP
V26RP
V28RP

V24N
V26N
V28N
V24NP
V26NP
V28NP

V24B
V26B
V28B
V24BP
V26BP
V28BP

ARGENTO ROSSO NERO BIANCO

NB: Modelli disponibili con gruppo remoto pag. 169
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VETRO RIBALTABILE
HIGH POWER LED

FABBRICATE IN ACCIAIO INOX AISI 304

INTERNO SMONTABILE PER FACILITARE LA PULIZIA

  RIPIANO INTERMEDIO DI CRISTALLO

C.SECCO +30°/+70°C HIGH POWER PER PIATTI TAPAS BUFFET PASTICCERIA PIZZA FRITTI

TERMOSTATO DIGITALE
TEMPERATURA REGOLABILE

+30°/+70ºC

do
s 

pi
so

s
LI

N
E

DIMENSIONI
LxPxH mm

SH24L
SH26L

840x395x360

1190x395x360

LED

Sì

Sì

PREZZO

1.230 € 
1.390 €

TIPO 

CALDO SECCO

CALDO SECCO

DOS PISOS CALDO SECCO
ALIMENTAZIONE

Volt/ Kw

230/0,8

230/1

CONTENITORI

NO

NO

TEMPERATURA

+30°/+70°C

+30°/+70°C

PESO

Kg 30

Kg 35

FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 304
CONTENITORI GN 1/3 H 40 INCLUSI

VETRO RIBALTABILEHIGH POWER LED

FORO DI SCARICO PER FACILITARE LA PULIZIA 

VETRO TEMPERATO

TEMPERATURA REGOLABILERIPIANO INTERMEDIO DI CRISTALLO

+30°/+80ºC

TERMOSTATO DIGITALE

BAGNOMARIA +30°/+80°C HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS BUFFET SALSE

GN

D 
O

 S
   

P 
I S

 O
 S

DIMENSIONI
LxPxH mm

C24L
C26L

840x395x360

1190x395x360

LED

Sì

Sì

PREZZO

1.140 € 
1.300 €

TIPO

BAGNO MARIA

BAGNO MARIA

DOS PISOS BAGNO MARIA
ALIMENTAZIONE 

Volt/ Kw

230/0,8

230/1

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

TEMPERATURA

+30°/+80°C

+30°/+80°C

PESO

Kg 30

Kg 35
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G
RU

pP
O

 R
EM

O
TO

STATICA +2°C/+6°C HIGH POWER 1/3 x 40h mm TAPAS INSALATE FRUTTA

GN

G
 R

 U
 P

 P
 O

   
R 

E 
M

 O
 T

 O

CONTENITORI GN 1/3 H40 INCLUSI

GRUPPO REMOTO DISPONIBILE 
PER TUTTI I MODELLI 340x300X250 (OPTIONAL)

COMBINABILI CON I MODELLI DI VETRINE CALDE
 E NEUTRE DELLO STESSO MODELLO CRISTALLI TEMPERATI DI SERIE SU TUTTI I MODELLI 

POSSIBILITÀ DI CONNESSIONE
 DELL’IMPIANTO SU LATO DESTRO 
O LATO SINISTRO DELLE VETRINE

TERMOSTATO A VISTA POSIZIONATO 
NELLA ZONA DI LAVORO

ACCESSO POSTERIORE  
CON SCORREVOLI

+2º/+6ºC
IDEALI PER INTEGRARSI NELL’ARREDAMENTO 

VASCA STAMPATA IN ACCIAIO AISI 304 
CON ANGOLI ARROTONDATI (CUBA PLANA)

NUOVO

FOOD ZONE

HIGH POWER LED

CAVO 2 METRI DI LUNGEHZZA

SBRINAMENTO
AUTOMATICO
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V4GR
V6GR
V4GRP
V6GRP

DIMENSIONI
LxPxH mm

840x395x245

1190x395x245

840x395x245

1190x395x245

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

ALIMENTAZIONE
Volt/Kw

230/0,17

230/0,17

230/0,17

230/0,17

CON GRUPPO

1.620 € 
1.820 €
1.580 € 
1.770 €

VASCA

40h mm

40h mm

15h mm

15h mm

STANDARD GRUPPO REMOTO
SENZA

GRUPPO

1.250 € 
1.450 €
1.220 € 
1.420 €

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

TEMPERATURA

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

V24GR
V26GR
V24GRP
V26GRP

DIMENSIONI
LxPxH mm

840x395x245

1190x395x245

840x395x245

1190x395x245

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

ALIMENTAZIONE
Volt/Kw

230/0,22

230/0,22

230/0,22

230/0,22

CON GRUPPO

1.790 € 
2.060 €
1.770 € 
1.990 €

VASCA

40h mm

40h mm

15h mm

15h mm

DOS PISOS GRUPPO REMOTO
SENZA

GRUPPO

1.430 € 
1.690 €
1.390 € 
1.620 €

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

TEMPERATURA

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

VTLG4GR
VTLG6GR
VTLG8GR
VTLG4GRP
VTLG6GRP
VTLG8GRP

DIMENSIONI
LxPxH mm

825x385x225

1175x385x225

1540x385x225

825x385x225

1175x385x225

1540x385x225

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

ALIMENTAZIONE
Volt/Kw

230/0,15

230/0,15

230/0,15

230/0,15

230/0,15

230/0,15

CON GRUPPO

1.490 € 
1.760 €
1.980 € 
1.460 €
1.690 €
1.900 €

VASCA

40h mm

40h mm

40h mm

15h mm

15h mm

15h mm

LOGIC GRUPPO REMOTO
SENZA

GRUPPO

1.170 € 
1.430 €
1.650 € 
1.140 €
1.370 €
1.570 €

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

CUBA PLANA

TEMPERATURA

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

VTLG24GR-2
VTLG26GR-2
VTLG28GR-2
VTLG24GRP-2
VTLG26GRP-2
VTLG28GRP-2

DIMENSIONI
LxPxH mm

825x385x460

1175x385x460

1540x385x460

840x385x460

1175x385x460

1540x385x460

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

ALIMENTAZIONE
Volt/Kw

230/0,15

230/0,15

230/0,15

230/0,15

230/0,15

230/0,15

CON GRUPPO

2.220 € 
2.550 €
2.860 € 
2.190 €
2.480 €
2.790 €

VASCA

40h mm

40h mm

40h mm

15h mm

15h mm

15h mm

LOGIC TRIPLE GRUPPO REMOTO
SENZA

GRUPPO

1.730 € 
2.240 €
2.550 € 
1.690 €
2.190 €
2.480 €

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

CUBA PLANA

TEMPERATURA

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

G
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 U
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SK4GR
SK6GR
SK4GRP
SK6GRP

DIMENSIONI
LxPxH mm

840x395x245

1190x395x245

840x395x245

1190x395x245

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

ALIMENTAZIONE
Volt/Kw

230/0,17

230/0,18

230/0,17

230/0,18

CON GRUPPO

1.750 € 
1.960 €
1.710 € 
1.920 €

VASCA

40 mm

40 mm

15 mm

15 mm

SHARK GRUPPO REMOTO
SENZA

GRUPPO

1.430 € 
1.640 €
1.390 € 
1.570 €

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

TEMPERATURA

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

SK24GR
SK26GR
SK24GRP
SK26GRP

DIMENSIONI
LxPxH mm

840x395x245

1190x395x245

840x395x245

1190x395x245

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

ALIMENTAZIONE
Volt/Kw

230/0,17

230/0,18

230/0,17

230/0,18

CON GRUPPO

1.830 € 
2.140 €
1.790 € 
2.060 €

VASCA

40 mm

40 mm

15 mm

15 mm

SHARK DOS PISOS GRUPPO REMOTO
SENZA

GRUPPO

1.520 € 
1.810 €
1.480 € 
1.750 €

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

TEMPERATURA

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

S4GR
S6GR
S8GR
S4GRP
S6GRP
S8GRP

DIMENSIONI
LxPxH mm

825x385x225

1175x385x225

1540x385x225

825x385x225

1175x385x225

1540x385x225

LED

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

ALIMENTAZIONE
Volt/Kw

230/0,16

230/0,16

230/0,18

230/0,16

230/0,18

230/0,18

CON GRUPPO

1.870 € 
2.060 €
2.230 € 
1.820 €
1.990 €
2.150 €

VASCA

40 mm

40 mm

40 mm

15 mm

15 mm

15 mm

SELF SERVICE GRUPPO REMOTO
SENZA

GRUPPO

1.550 € 
1.750 €
1.920 € 
1.500 €
1.680 €
1.830 €

CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

8 GN1/3x40h

CUBA PLANA

CUBA PLANA

CUBA PLANA

TEMPERATURA

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

+2°/+6°C

G
RU

pP
O
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D-8B

D-6B

D-4B

375 mm

18
5 

m
m

VASCHE DROP - IN 

va
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VASCHE DROP - IN 
DIMENSIONI

VASCA LxPxH mm

D-4B
D-6B
D-8B
D-4BP
D-6BP
D-8BP

700x310x40

1050x310x40

1400x310x40

700x310x15

1050x310x15

1400x310x15

PROFONDITÀ 
FORO mm (C)

90

90

90

90

90

90

CAPACITÀ
GN

4 GN1/3 x 40h

6 GN1/3 x 40h

8 GN1/3 x 40h

SENZA GN

SENZA GN

SENZA GN

ALIMENTAZIONE
Volt / Kw

230/0,9

230/0,9

230/0,9

230/0,9

230/0,9

230/0,9

PREZZO

1.330 € 
1.530 €
1.620 €
1.290 € 
1.470 €
1.550 €

DIMENSIONI 
FORO mm (A x B)

740x350

1095x350

1445x350

740x350

1095x350

1445x350

TEMPERATURA
(FOOD ZONE)

+4°/+8ºC

+4°/+8ºC

+4°/+8ºC

+4°/+8ºC

+4°/+8ºC

+4°/+8ºC

TIPO PESO

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

STATICA

Kg 18

Kg 22

Kg 24

Kg 18

Kg 22

Kg 24

DIMENSIONI GRUPPO
MOTORE mm Lxh

375x185

375x185

375x185

375x185

375x185

375x185

STATICA +4ºC/+8ºC 1/3 x 40h mm 1/1 x 65h mm TAPAS SUSHI INSALATE BUFFET FRUTTA PESCE CARNE

GNGN

SBRINAMENTO
AUTOMATICO

NUOVO

FORO DI
SCARICO

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì

Sì
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FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 304

BACINELLE GN 1/3 H 40 FORNITE DI SERIE

FORO DI SCARICO PER FACILITARE LA PULIZIA 

TEMPERATURA REGOLABILE
          TERMOSTATO DIGITALE

BA
SI

  C
A

LD
E

+30°/+80ºC

BAGNOMARIA +30°/+80°C 1/3 x 40h mm TAPAS BUFFET SALSE

GN

DIMENSIONI
LxPxH mm

C4Z
C6Z

840x395x80

1190x395x80

LED

NO

NO

PREZZO

570 € 
670 €

TIPO

BAGNO MARIA

BAGNO MARIA

BASI CALDE - BAGNO MARIA
CONTENITORI

4 GN1/3x40h

6 GN1/3x40h

TEMPERATURA

+30°/+80°C

+30°/+80°C

PROFONDITÀ
VASCA

40 mm

40 mm

PESO

Kg 18

Kg 23

ALIMENTAZIONE
Volt/ KW

230/0,8

230/1

NUOVO

FABBRICATE IN ACCIAIO AISI 304

TEMPERATURA REGOLABILE
         TERMOSTATO DIGITALE

+30°/+70ºC

C.SECCO +30°/+70°C SALSE PER PIATTI TAPAS BUFFET PASTICCERIA PIZZA FRITTI

b 
a

 s
 i 

  c
 a

 l
 d

 e
 

DIMENSIONI
LxPxH mm

C4ZS
C6ZS

840x395x80

1190x395x80

LED

NO

NO

PREZZO

570 € 
670 €

TIPO

CALDO SECCO

CALDO SECCO

BASI CALDO SECCO
ALIMENTAZIONE

Volt/ Kw

230/0,8

230/1

CONTENITORI

NO

NO

TEMPERATURA

+30°/+70°C

+30°/+70°C

PESO

Kg 18

Kg 23

NUOVO
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NEUTRO OPCIONAL BAKERY BUFFET SANDWICH SNACKS

SERIGRAFIA VETRIFICATA PROFILI DI PROTEZIONE DEI VETRI MEGLIO CON ILLUMINAZIONE CRISTALLI TEMPERATI 

VISION

ZEPPELIN

CRISTALLI 
QUADRATI 

CRISTALLI 
CURVI 
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NEUTRA PASTICCERIA BUFFET SANDWICH SNACKS

DIMENSIONI
LxPxH mm

E4
E6

840x380x170

1190x380x170

LED

NO

NO

PREZZO

420 € 
450 €

BASE

Sì

Sì

VETRINETTE NEUTRE CON CRISTALLI CURVI 1P
CRISTALLI

TEMPERATI

Sì

Sì

RIPIANI

NO

NO

PORTA
POSTERIORE

Sì

Sì

PESO

Kg 10

Kg 16

E26
mm 1190X380X290h
RIPIANO: mm 1175X195

N
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NEUTRA PASTICCERIA BUFFET SANDWICH SNACKS

DIMENSIONI
LxPxH mm

E24
E26

840x380x290

1190x380x290

LED

NO

NO

PREZZO

 580 € 
690 €

RIPIANI
mm

825x195

1175x195

VETRINETTE NEUTRE CON CRISTALLI CURVI 2P
CRISTALLI

TEMPERATI

Sì

Sì

PORTA
POSTERIORE

Sì

Sì

PESO

Kg 14

Kg 20

ES4 
840X380X170

ES6 
1190X380X170
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NEUTRO OPCIONAL BAKERY BUFFET SANDWICH SNACKS

DIMENSIONI RIPIANO   MONTATO VETRO TEMPERATO PORTE POSTERIORI LED PREZZO

EP36Z-S 555X390X635 300X535 NO SI SI NO 550 €

EP36LZ-S 555X390X635 300X535 NO SI SI SI 730 €

EP36Z-M 920X390X635 300X900 NO SI SI NO 570 €

EP36LZ-M 920X390X635 300X900 NO SI SI SI 750 €
OPZIONE PER L’AUTOSERVIZIO DI DOPPIA APERTURA TRAMITE  SCORREVOLI SU AMBO I LATI

ESPOSITORI NEUTRI ZEPPELIN CON RIPIANO INTERMEDIO E PASSAPIATTI 

VETRI TEMPERATI

BASE IN VETRO TEMPERATO

PROFILI DI PROTEZIONE 

E36LP-M
920X390X635
RIPIANO : 900X300

ZONA LIBERA

260mm

IL PRIMO ESPOSITORE DA BANCO PROGETTATO PER NON PERDERE SPAZIO UTILE D’APPOGGIO 

NEW
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VETRI SMONTATI PER EVITARE 
ROTTURE E TRASPORTO A MEZZO 

SPECIALE IMBALLO 
CON VALIGETTA DI CARTONE 

N
EU

TR
A

LI
N

E

EP10D
mm 550X390X375h

RIPIANO: mm 300X535
EP20D
mm 920X330X215h

NEUTRA PASTICCERIA BUFFET SANDWICH SNACKS

DIMENSIONI
LxPxH mm

EP10D
EP20D
EP36D

550x390x375

920x330x215

920x390x375

LED

NO

NO

NO

PREZZO

380 € 
270 €
390 € 

RIPIANI
mm

300x535

NO

300x900

VETRINETTE NEUTRE CON CRISTALLI SQUADRATI
SMONTATA

Sì

Sì

Sì

CRISTALLI
TEMPERATI

Sì

Sì

Sì

PESO

Kg 10

Kg 12

Kg 18

PORTE 
POSTERIORI

Sì

Sì

Sì

EP36D
mm 920x390x375h

RIPIANO: mm 300X900

N
 E

 U
 T

 R
 A

EP30LD
mm 920X330X315h
RIPIANO: mm 200X900

EP36LD
mm 920X390X375h
RIPIANO: mm 300X900

NEUTRA HIGH POWER PASTICCERIA BUFFET SANDWICH SNACKS

DIMENSIONI
LxPxH mm

EP30LD
EP36LD

920x330x315

920x390x375

LED

Sì

Sì

PREZZO

510 € 
560 €

RIPIANI
mm

300x900

300x900

VETRINETTE NEUTRE CON CRISTALLI SQUADRATI CON LED
SMONTATA

Sì

Sì

CRISTALLI
TEMPERATI

Sì

Sì

PESO

Kg 16

Kg 18

ALIMENTAZIONE
Volt 

230

230

PORTE 
POSTERIORI

Sì

Sì
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NEUTRO OPCIONAL BAKERY BUFFET SANDWICH SNACKS
v

is
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DIMENSIONI RIPIANI BASE VETRI TEMPERATI ANTE IN VETRO DOPPIO LED PREZZO

EPV60 600X600X515 500X400 NO SI SI SI 1.410 €

EPV100 1000X600X515 900X400 NO SI SI SI 1.690 €

EPV100
1000X600X515

EPV60
600X600X515

 
I prodotti esposti vengono illuminati da due fasci di luce al fine di dare massimo 

risalto ed evitare zone d’ombra indesiderate.

Grandi ripiani d’appoggio in vetro temperato regolabili in altezza che 
permettono di adattare a proprio piacimento lo spazio interno e sfruttare 

al massimo questa vetrina.

DOPPIA FILA DI LED PER 
OGNI RIPIANO 

CAPACITÀ ADATTABILE GRAZIE AI 
RIPIANI REGOLABILI IN ALTEZZA  

MASSIMA TRASPARENZA

STRUTTURA COMPLETAMENTE VETRATA 
PER DARE LA MASSIMA VISIBILITÀ AI PRODOTTI ESPOSTI

EXPOSITORES VISION

NEW
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FAMILIA DIMENSIONI CRISTALLO RIPIANI ACCESSO FRONTALE
ACCESSO 

POSTERIORE 

VERSIONI 

REFRIGERATE 

VERSIONI 

RISCALDATE 
LED PREZZO

VTLG4-NE LOGIC 840x395x225 PLANO NO NO SI

PAG. 120 PAG. 122

SI 910 €

VTLG6-NE LOGIC 1190x395x225 PLANO NO NO SI SI 1.130 €

VTLG8-NE LOGIC 1540x395x225 PLANO NO NO SI SI 1.350 €

VTLG24-NE LOGIC TRIPLE 840x395x460 PLANO SI NO SI

PAG. 130 PAG. 133

SI 1.080 €

VTLG26-NE LOGIC TRIPLE 1190x395x460 PLANO SI NO SI SI 1.260 €

VTLG28-NE LOGIC TRIPLE 1540x395x460 PLANO SI NO SI SI 1.470 €

V4-NE STANDARD 840x395x245 CURVADO NO NO SI
PAG. 154 PAG.140

SI 1.060 €

V6-NE STANDARD 1190x395x245 CURVADO NO NO SI SI 1.210 €

V24-NE DOS PISOS 840x395x360 CURVADO SI NO SI
PAG. 159 PAG. 160

SI 1.250 €

V26-NE DOS PISOS 1190x395x360 CURVADO SI NO SI SI 1.460 €

SK4-NE SHARK 840x395x270 CURVADO NO NO SI
PAG.138 PAG.140

SI 1.110 €

SK6-NE SHARK 1190x395x270 CURVADO NO NO SI SI 1.250 €

SK24-NE SHARK 2P 840x395x340 CURVADO SI NO SI
PAG.142 PAG. 146

SI 1.200 €

SK26-NE SHARK 2P 1190x395x340 CURVADO SI NO SI SI 1.440 €

S4-NE SELF-SERVICE 840x395x245 CURVADO NO SI SI

PAG. 148 PAG. 150

SI 1.230 €

S6-NE SELF-SERVICE 1190x395x245 CURVADO NO SI SI SI 1.370 €

S8-NE SELF- SERVICE 1540x395x245 CURVADO NO SI SI SI 1.560 €

S4-NE
840X395X245

VTLG6-NE
1190X395X245

SK6-NE
1190X395X270

V4-NE
840X395X245

V24-NE
840X395X360 SK26-NE

1190X395X340

N
EU

TR
O
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N
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NEUTRA TAPAS

Pensate per chi volesse affiancare ad una vetrina Sayl refrigerata o riscaldata questa linea di vetrine neutre 
potendo mantenere così la stessa estetica conseguendo la miglior integrazione.

NEW
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COMPATIBILITÀ

VT XL 2B
VT BLOCK 2B

CT SPLENDID 2B 
CT MAXISELF 2B 
VETRINA BUFFET

TOWER 
QBO 

ISÓSCELES 1200

DIMENSIONI LxPxH mm RIPIANI IN CRISTALLO       RUOTE PREZZO

ISÓSCELES 710 710x850x775 SI     SI 1.180 €

ISÓSCELES 1200 1200x850x775 SI     SI 1.290 €

ISÓSCELES 700

COMPATIBILITÀ

VT XL 3B
VT BLOCK 3B
VT MAXISELF 3B
VT MAXISELF 2B
VT SPLENDID 3B
VT SPLENDID 2B
CT SPLENDID 3B 
CT MAXISELF 3B 
VT HONDA 
 

HONDA + ISÓSCELES 1200 QBO + ISÓSCELES 710 XL2B + ISÓSCELES 710 CT MAXISELF 3B + ISÓSCELES 1200XL 3B + ISÓSCELES 1200

255

RESPONSABILITÀ 

Quello che deve responsabilizzarci affinché possa subito ricevere una 
sensazione positiva.

AUMENTO DI VALORE

Attraverso la vetrina il consumatore percepirà di più o di 
meno il valore del prodotto esposto.

REDDITIVITÀ 

La vetrina è il venditore silenzioso e più conveniente dei tuoi prodotti.

PUBBLICITÀ 

E’ il miglior mezzo pubblicitario, il più diretto e il 
più conveniente.

ESPOSIZIONE E CONSERVAZIONE

Quello che non si vede non si vende, l’immagine di 
un prodotto non ben conservato non è appetibile 
agli occhi del cliente.

DUE FATTORI POSITIVI MOLTIPLICANO LA RESA, 
UN SOLO ELEMENTO NEGATIVO CONDIZIONA 
IL RISULTATO 

Un buon prodotto con una buona esposizione crea un connubio 
perfetto, un buon prodotto con una cattiva esposizione può 
costarci caro.

 
PERCHÉ LA SCELTA DI UNA VETRINA È COSÌ IMPORTANTE PER LA VOSTRA ATTIVITÀ ?
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NOTE NOTE



DISTRIBUTORE ESCLUSIVO ITALIA

HOT CLASS SRL  -  VIA CORRADINO D’ASCANIO, 4  -  64010 COLONNELLA  -  ITALY 

TEL 0861 753523 

www.hotclass.it         commerciale@hotclass.it


